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kurczakiem 1 ziotami

Makaron Pappardelle z Kurczakiem -
Wtoska Klasyka na Twoim Stole

Szeroki, ptaski makaron pappardelle w towarzystwie soczystych
kawatkéw kurczaka i kremowego sosu Smietanowego to prawdziwa
uczta dla podniebienia. To danie, ktdre taczy w sobie prostote
przygotowania z wyrafinowanym smakiem toskanskiej kuchni.
Delikatne wstazki makaronu doskonale komponujag sie z
aromatycznymi ziotami i delikatnym miesem drobiowym, tworzgc
harmonijng cat*os$¢, ktéra zadowoli nawet najbardziej
wymagajgcych smakoszy.

Dla kogo?

Pappardelle z kurczakiem to propozycja dla mitosnikdéw wtoskiej
kuchni, ktérzy cenig sobie autentyczne smaki i aromaty.
Sprawdzi sie zarowno u oséb poczatkujacych w kuchni, jak i
doswiadczonych kucharzy. To idealne danie dla catej rodziny -
dzieci pokochaja kremowy sos, a doro$li docenig gtebie smaku i
aromatyczne ziota.

Na jaka okazje?

Makaron pappardelle z kurczakiem Swietnie sprawdzi sie jako
codzienny, sycacy obiad, ktory przygotujemy w zaledwie
kilkanascie minut. To rdéwniez doskonaty wybdr na romantycznag
kolacje przy Swiecach, gdzie prostota spotyka sie z elegancja.
Mozesz tez zaskoczy¢ nim gos$ci podczas nieformalnego
spotkania.
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Czy wiesz, ze?

Pappardelle to tradycyjny makaron pochodzgcy z Toskanii. Jego
nazwa wywodzi sie od wtoskiego stowa ,pappare”, oznaczajgcego
»jes¢ z wielkim apetytem”. Zgodnie z tradycja, wstgzki
pappardelle powinny mie¢ od 2 do 3 centymetrow szerokosci, co
pozwala im doskonale zbiera¢ kremowe sosy.

Dla urozmaicenia

Aby wzbogacic¢ smak dania, dodaj Swieze ziota - bazylie,
tymianek czy rozmaryn. Mozesz tez wzbogaci¢ sos 0 suszone
pomidory, oliwki czy kapary. Dla bardziej wyrazistego smaku,
przed dodaniem smietany, wlej do sosu kieliszek biatego wina i
pozw6l mu odparowac.



