Wigilijne Sledzie w Smietanie
Z majonezem

Wigilijne Sledzie w Smietanie z
Majonezem — Klasyk w Nowej Odstonie

Delikatne, kremowe i petne wyrazistego smaku — S$ledzie w
Smietanie z majonezem to prawdziwa peretka na Swigtecznym
stole. Ta tradycyjna potrawa wigilijna zyskuje nowy wymiar
dzieki potgczeniu aksamitnej smietany z kremowym majonezem,
tworzac harmonijne tto dla wyrazistego smaku Sledzi. Filety
$ledziowe, wczesniej odcisniete z nadmiaru oleju i pokrojone w
zgrabne kawatki, *gczg sie z sosem, w ktérym drobno posiekana
cebulka nadaje charakteru, a dodatek chrzanu zapewnia
przyjemng pikantnos$¢. Catos¢ dopeinia subtelna stodycz miodu,
ktéra idealnie réwnowazy intensywnos¢ pozostatych sktadnikéw.

Dla kogo?

Wielbiciele tradycyjnych smakéw bedg zachwyceni! Wykorzystaj
Sledzie w oleju lub przygotuj wtasng marynate z oliwy, zidt i
cebuli. Dodanie odrobiny octu nada filetom przyjemny, kwasny
posmak, ktory doskonale komponuje sie z kremowym sosem. To
propozycja, ktéra zadowoli zaréwno mitos$nikdéw klasyki, jak i
osoby poszukujgce nowych doznan smakowych.

Na jaka okazje?

Cho¢ najbardziej kojarzone z wigilijnym stotem, Sledzie w
Smietanie z majonezem sprawdzg sie rdwniez podczas mniej
formalnych spotkan rodzinnych czy przyjeé¢ z przyjacidétmi.
Intensywny sos na bazie Smietany i majonezu sprawia, ze danie
to moze by¢ gwiazda kazdego bufetu czy kolacji.
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Czy wiesz, ze..

Pikantnos¢ sosu mozesz regulowa¢ ilo$cig dodanego chrzanu. Dla
uzyskania idealnej réwnowagi smakow, stodycz miodu doskonale
kontrastuje z ostro$cig cebuli. Pamietaj, aby po potaczeniu
sktadnikéw odstawic¢ danie na minimum dwie godziny do loddéwki —
dzieki temu smaki idealnie sie przenikng.

Dla urozmaicenia

Podawaj Sledzie na zimno, elegancko utozone na podtuznym
péimisku. Posyp drobno posiekanym szczypiorkiem, natkg
pietruszki lub koperkiem dla $Swiezego akcentu. Doskonatym
dodatkiem bedzie chrupigce pieczywo, ktére idealnie komponuje
sie z kremowg konsystencjg sosu.



