Wieprzowy burger 2z wolno
pleczonej wleprzowiny a la
gyros

Wieprzowy Burger z Wolno Pieczonej
Wieprzowiny a la Gyros

Odkryj niezwykte potgczenie klasycznego burgera z aromatami
kuchni greckiej! Nasz wieprzowy burger z wolno pieczonej
wieprzowiny a la gyros to prawdziwa uczta dla podniebienia.
Soczyste mieso wieprzowe, marynowane przez 12 godzin w
przyprawie do gyrosa Knorr, a nastepnie pieczone przez 6
godzin w niskiej temperaturze, rozpada sie w ustach,
uwalniajagc intensywny smak orientalnych przypraw.

Sekret tego dania tkwi w dtugim, powolnym pieczeniu, ktére
sprawia, ze mieso staje sie niezwykle miekkie i soczyste.
Potgczenie d$wiezej kapusty =z majonezem, musztardg i
aromatycznymi ziotami tworzy doskonaty kontrast dla
intensywnego smaku miesa. Catos¢ zamknieta w chrupigcej,
ztocistej butce to propozycja, ktéorej nie sposéb sie oprzed!

Dla kogo?

Idealne danie dla wszystkich mitosnikdw miesa! Szczegdlnie
przypadnie do gustu osobom cenigcym wyraziste smaki 1
poszukujgcym alternatywy dla klasycznych burgeréw wotowych. To
propozycja dla tych, ktdérzy lubig eksperymentowaé¢ w kuchni i
Xgczy¢ rézne tradycje kulinarne.

Na jaka okazje?

Doskonaty wybdér na nieformalny obiad z rodzing 1lub
przyjaciétmi. Swietnie sprawdzi sie podczas letniego grilla w
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ogrodzie, pikniku czy spotkania przy telewizorze. To réwniez
ciekawa propozycja na domowe przyjecie w stylu street food.

Czy wiesz, ze?

W przeciwienstwie do burgerdéw wotowych, ktdére mozna podawad
lekko wysmazone, wieprzowe burgery zawsze wymagajg doktadnego
wysmazenia ze wzgledow bezpieczenstwa. Dtugie pieczenie w
niskiej temperaturze sprawia jednak, ze mieso pozostaje
soczyste 1 petne smaku.

Dla urozmaicenia

Dodaj do miesa odrobine gotowego sosu BBQ, ktdéry nada
burgerowi delikatnie wedzony posmak. Mozesz rdéwniez wzbogacid
smak dodajac plasterki grillowanego baktazana lub cukinii, a
takze ser feta, ktdry podkresli grecki charakter dania.



