Wieprzowina w sosie stodko-
kwasnym

Wieprzowina w sosie stodko-kwasnym
— orientalna uczta w Twoim domu

Soczyste poledwiczki wieprzowe otulone aksamitnym sosem
stodko-kwasnym to prawdziwa eksplozja smakéw Dalekiego Wschodu
na Twoim talerzu. Delikatne mieso, zamarynowane w aromatycznej
mieszance oleju sezamowego, sosu sojowego, imbiru i kolendry,
nabiera gtebi smaku, ktora przeniesie Cie w kulinarng podréz
po Azji.

Dla kogo?

Danie idealne dla ca*ej rodziny! Dzieci pokochajg stodkawy
posmak sosu, a doro$li docenig harmonijne potgczenie smakéw i
aromatéow. To propozycja zarowno dla mitosnikdéw kuchni
azjatyckiej, jak 1 oséb, ktdére dopiero zaczynaja swoja
przygode z orientalnymi smakami.

Na jaka okazje?

Wieprzowina w sosie stodko-kwasnym sprawdzi sie doskonale jako
codzienny obiad, ale rdéwniez jako ciepta kolacja po
intensywnym dniu. To takze $Swietny pomyst na nieformalng
kolacje z przyjaciéimi — podana z ryzem lub makaronem zachwyci
nawet wybrednych gosci.

Czy wiesz, ze?

Sekret idealnego sosu stodko-kwasnego tkwi w rdéwnowadze
smakéw. Fix Knorr doskonale %taczy s*odycz z delikatna
kwasowoScig, tworzac harmonijne tto dla miesa i warzyw.
Marynowanie miesa przez kilka godzin w loddwce pozwala
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sktadnikom przenikng¢ gtebiej, nadajgc potrawie
intensywniejszy smak.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z dodatkami! Zamiast tradycyjnego ryzu podaj
danie z kasza gryczang lub makaronem ryzowym. Mozesz tez
wzbogaci¢ potrawe o ananasa, ktéory doda stodyczy, lub chili
dla pikantnego akcentu. Kolorowe papryki zastagp cukinig,
brokutami lub grzybami shiitake.



