Wieprzowina po chinsku =z
warzywamli

Wieprzowina po chinsku z warzywami
— orientalny smak na Twoim stole

Wieprzowina po chinsku z warzywami to prawdziwa eksplozja
smakow Dalekiego Wschodu. Soczyste kawatki miesa, chrupigce
warzywa i stodko-kwasny sos tworzg harmonijng kompozycje,
ktéra przeniesie Cie w kulinarnag podréz do Azji bez
wychodzenia z domu.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitosnikéw kuchni azjatyckiej oraz oséb
poszukujgcych szybkiego i petnowartosSciowego positku.
Wieprzowina po chinsku sprawdzi sie zaréwno na rodzinny obiad,
jak i kolacje w gronie przyjaciot. Potagczenie delikatnego
miesa z chrupigcymi warzywami i owocowg nutg brzoskwini
zadowoli nawet najbardziej wymagajgce podniebienia.

Na jaka okazje?

To doskonaty wyb6r na weekendowy obiad, gdy masz ochote na co$
innego niz tradycyjne polskie dania. Sprawdzi sie réwniez jako
pomyst na szybka kolacje w Srodku tygodnia — przygotowanie
zajmuje zaledwie kilkanascie minut. Podane z ryzem 1lub
makaronem stanowi petnowartosciowy positek, ktdéry z pewnos$cig
zachwyci Twoich bliskich.

Czy wiesz, ze..

Potgczenie stodkich brzoskwin z ostrym sosem sweet chilli to
klasyczny przyktad azjatyckiej sztuki kulinarnej, gdzie
rownowaga miedzy stodkim, kwasnym, s*onym i ostrym smakiem
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jest kluczem do sukcesu. Kolendra dodana na koncu nie tylko
wzbogaca aromat, ale rowniez wspomaga trawienie.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami — sprobuj doda¢ ananasa
zamiast brzoskwini lub wzbogaci¢ danie o garsc¢ prazonych
orzechéw nerkowca. Dla mitosnikdéw ostrzejszych doznan polecamy
zwiekszenie ilosSci sosu sweet chilli lub dodanie Swiezej
papryczki chili.



