Wieprzowe szasztyki

Soczyste Szasziyki Wieprzowe z
Grilla

0dkryj sekret idealnych szasztykéw wieprzowych, ktdére zachwycag
kazdego mitos$nika grillowania! Soczysta karkdéwka, aromatyczny
boczek wedzony oraz kolorowe warzywa tworzg kompozycje smakoéw,
ktérej nie sposéb sie oprzecd.

Dla kogo?

Te pyszne szaszityki wieprzowe to doskonata propozycja dla
mitosnikéw tradycyjnych smakéw w nowoczesnym wydaniu. Idealne
dla rodzin z dzieémi oraz wszystkich, ktdrzy cenig sobie
proste, ale wyraziste dania miesne. Soczyste kawatki karkoéwki
zadowolg nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy.

Na jaka okazje?

Szasztyki sprawdzg sie zaréwno podczas weekendowego
grillowania w ogrodzie, jak 1 na rodzinnym obiedzie. To
rowniez Swietny pomyst na nieformalne spotkanie ze znajomymi
czy piknik na Swiezym powietrzu. Przygotowanie jest proste, a
efekt zawsze spektakularny.

Czy wiesz, ze?

Sekret udanych szasztykéw tkwi w marynacie! Po*gczenie
majeranku, musztardy sarepskiej 1 przyprawy do wieprzowiny
nadaje miesu niepowtarzalny aromat. Wazne jest tez odpowiednie
krojenie sktadnikéw — wszystkie powinny mie¢ podobng wielkosc
(okoto 1,5 cm), co zapewnia réwnomierne pieczenie.


https://multicook.zgora.pl/blog/wieprzowe-szaszlyki-video/

Dla urozmaicenia

Cho¢ klasyczna wersja z papryka i szalotkg jest pyszna, mozesz
eksperymentowa¢ z dodatkami. Sprébuj doda¢ pieczarki, cukinie
lub kawatki ananasa. Szasztyki podawaj z réznorodnymi dipami —
oprécz tradycyjnego ketchupu i musztardy Swietnie sprawdzi sie
sos czosnkowy lub tzatziki. Dopetnieniem dania beda ogdérki
matosolne i Swieze pieczywo.


https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

