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Delikatne kotleciki z poledwicy wieprzowej otulone chrupigca,
aromatyczng panierka z nutg wedzenia to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Sekret tego dania tkwi w idealnym potgczeniu
kruchego miesa z wyrazistg panierka wzbogacong o starty ser 1
Przyprawe Knorr, ktdéra nadaje catosci niepowtarzalny
charakter.

Przygotowanie jest niezwykle proste — wystarczy oczyscid
poledwiczke, pokroi¢ ja w cienkie plastry, delikatnie
rozklepa¢ i obtoczy¢ w specjalnie przygotowanej panierce. Po
krotkim smazeniu na rozgrzanym oleju otrzymujemy ztociste,
soczyste eskalopki, ktdre =zachwycg nawet najbardziej
wymagajgcych smakoszy.

Dla kogo?

Wieprzowe eskalopki to doskonata propozycja dla wszystkich
mitosnikéw miesnych potraw, ktérzy ceniag sobie smak
tradycyjnej kuchni w nowoczesnym wydaniu. To réwniez idealne
rozwigzanie dla zapracowanych oséb, ktére nie majg czasu na
wielogodzinne gotowanie, ale nie chca rezygnowad¢ z
petnowartosciowego, domowego obiadu.

Na jaka okazje?

Eskalopki sprawdzg sie zardéwno na codzienny obiad rodzinny,
jak 1 na nieformalng kolacje z przyjaciéimi. Dzieki prostocie
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przygotowania i wyrazistemu smakowi, mogg urozmaicic codzienne
menu i1 wprowadzic¢ odrobine kulinarnej elegancji na talerz.

Czy wiesz, ze?

Eskalopki to danie o dtugiej tradycji w polskiej kuchni. Nazwa
pochodzi od francuskiego stowa ,escalope”, oznaczajgcego
cienki plaster miesa. Tradycyjnie przygotowywane sg z
delikatnych kawatkéw miesa, ktéore nie wymagajg dtugiej obrébki
termicznej.

Dla urozmaicenia

Podawaj eskalopki z kremowym risotto lub puszystym ryzem,
ktdry doskonale komponuje sie z aromatycznym miesem. Jako
dodatek $wietnie sprawdzi sie chrupigca satata skropiona
lekkim dressingiem, ktdéra wprowadzi Swiezos¢ i réwnowage do
catego dania.



