Wielkanocny zurek na serwatce

Tradycyjny Wielkanocny Zurek na
Serwatce

Wielkanocny zurek na serwatce to kwintesencja polskiej
tradycji sSwigtecznej podana w nowoczesnej odstonie. Ten
aromatyczny, lekko kwasny zurek przygotowany na bazie maslanki
zamiast klasycznego zakwasu zachwyci nawet najbardziej
wymagajacych smakoszy.

Dla kogo?

Zurek na serwatce to doskonata propozycja dla oséb cenigcych
tradycyjne smaki, ale poszukujgcych lzejszej alternatywy
klasycznego zurku. Dzieki wykorzystaniu maslanki zamiast
zakwasu, zupa zyskuje delikatniejszy smak, zachowujac
jednoczesnie charakterystyczng kwaskowatos¢.

Na jaka okazje?

Idealny na wielkanocny stoét, kiedy to zurek krdéluje wsréd
tradycyjnych potraw. Serwowany w eleganckich buliondéwkach Tub
wydrazonym chlebie bedzie ozdobg sSwigtecznego $niadania.
Doskonale sprawdzi sie rdéwniez jako rozgrzewajgcy positek w
chtodniejsze wiosenne dni.

Czy wiesz o tym?

Zurek to jedna z najstarszych polskich zup, ktdrej historia
siega Sredniowiecza. Nazwa pochodzi od stowa ,zur”,
oznaczajacego kwasng polewke. Tradycyjnie przygotowywany na
zakwasie z mgki zytniej, w tej wersji wykorzystuje maslanke,
co skraca czas przygotowania 1 nadaje zupie delikatniejszy
charakter.
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Dla urozmaicenia

Zurek mozesz wzbogacié o suszone grzyby dodane podczas
gotowania maslanki, co nada zupie gtebszy, lesny aromat.
Zamiast tradycyjnej kietbasy sprébuj doda¢ podsmazone kawatki
biatej kietbasy z majerankiem. Dla bardziej wyrazistego smaku
mozesz tez dodad¢ tyzeczke chrzanu lub kilka kropel octu
jabtkowego.
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