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Aromatyczny schab z majerankiem to prawdziwa uczta dla
zmystow, ktdéra wypetni Twédj dom kuszgcym zapachem sSwigtecznych
przypraw. To danie, w ktdorym soczyste mieso spotyka sie z
wyrazistym smakiem ziét i grzybowym akcentem sosu. Delikatne
plastry schabu otulone aksamitnym sosem borowikowym tworzg
kompozycje, ktdéra zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych
smakoszy.

Dla kogo?

Idealny wybor dla mitosnikéw tradycyjnych smakéw w nowoczesnym
wydaniu. Schab z majerankiem przypadnie do gustu zardwno
starszym, jak i mtodszym domownikom, ktorzy cenig sobie
klasyczne, miesne dania z charakterem. To propozycja dla tych,
ktérzy lubig intensywne aromaty ziét* i grzybow.

Na jaka okazje?

Cho¢ nazwa sugeruje Swigteczny charakter, ten przepis sprawdzi
sie doskonale na kazdg uroczystg kolacje. Bedzie gwiazda
wielkanocnego stotu, ale réwnie dobrze uswietni rodzinny obiad
niedzielny czy spotkanie z przyjaciéimi. Jego elegancki wyglad
1 bogaty smak czynig go odpowiednim na specjalne okazje.

Czy wiesz o tym?

Kluczem do sukcesu jest wybdr odpowiedniego miesa — dobry
schab powinien mie¢ jedrna strukture i rézowoczerwona barwe.
Podczas smazenia uzywaj topatki lub szczypcdéw zamiast widelca,
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aby nie naktuwa¢ miesa i zachowac¢ jego soczystos¢. Marynowanie
przez minimum 2 godziny pozwala przyprawom przenikna¢ w gab
schabu.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z dodatkami! Schab doskonale komponuje sie z
roznymi sosami — od klasycznego grzybowego, przez smietanowy,
po pikantny chrzanowy. Jako dodatki sprawdzg sie nie tylko
ziemniaki, ale réwniez kluski Slgskie, zasmazane buraczki czy
surowka z czerwonej kapusty, ktdére dodadzg potrawie koloru i
swiezosci.



