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Wielkanocne tymbaliki z jajkiem 1
kurczakiem

Swigteczny st6t zyskuje nowy wymiar dzieki eleganckim
tymbalikom! Te delikatne przekgski w galarecie to prawdziwa
uczta dla oczu i podniebienia. Potgczenie soczystego kurczaka,
jajek 1 warzyw zatopionych w aromatycznym bulionie tworzy
harmonijng kompozycje smakoéw. Sekret idealnych tymbalikéw tkwi
w starannym przygotowaniu sktadnikdéw — delikatnie upieczonej
piersi z kurczaka, idealnie ugotowanych jajek na twardo oraz
wyrazistego bulionu wzbogaconego kostka Knorr. Proces
tworzenia tych matych dziet sztuki kulinarnej wymaga
cierpliwos$ci, ale efekt koncowy wynagradza kazda minute
spedzong w kuchni. Przezroczysta galaretka skrywajaca kolorowe
warstwy sktadnikéw zachwyci gosci swoim wygladem, zanim
jeszcze sprobujg pierwszego kesa.

Dla kogo?

Tymbaliki drobiowe to doskonata propozycja dla mitosSnikow
delikatnych, miesnych przekasek. Przypadng do gustu osobom
cenigcym klasyczne smaki w nowoczesnej formie. Sprawdzag sie
zaréwno dla dorostych, jak i dzieci, ktdére z pewnoScig docenig
ich ciekawg forme i tagodny smak.

Na jaka okazje?

Cho¢ kojarzone gtéwnie ze sSwietami wielkanocnymi, tymbaliki
Swietnie sprawdza sie jako elegancka przystawka na rodzinnym
obiedzie, przyjeciu czy kolacji. Mozna je przygotowac z
wyprzedzeniem, co czyni je idealnym rozwigzaniem na spotkania
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towarzyskie. Doskonale komponujg sie z wedlinami, szczegélnie
z wedzong szynka.

Czy wiesz, ze?

Tymbaliki wywodzg sie z tradycji kuchni francuskiej, gdzie
nazywane sg ,timbales”. Ich nazwa pochodzi od specjalnych
foremek, w ktdérych byty pierwotnie przygotowywane. W polskiej
kuchni zadomowity sie na dobre, stajgc sie nieod*gcznym
elementem Swigtecznego menu w wielu domach.

Dla urozmaicenia

Tymbaliki mozna modyfikowa¢ wedtug wtasnych upodoban. Sprébuj
doda¢ rézne warzywa — kolorowy groszek, kukurydze czy
marchewke dla uzyskania efektownego kontrastu. Mozesz tez
eksperymentowa¢ z ziotami — oprdécz natki pietruszki sSwietnie
sprawdzi sie koperek lub szczypiorek. Podanie z czgstkami
cytryny nie tylko wzbogaci walory estetyczne, ale takze doda
orzezwiajgcego akcentu.



