Wegierski gulasz 2z kasza
gryczanag

Wegierski gulasz z kaszg gryczang -
klasyka w nowej odstonie

Rozgrzewajagcy, aromatyczny i peten smaku — wegierski gulasz z
kaszg gryczang to prawdziwa uczta dla podniebienia. Soczyste
kawatki miesa duszone z papryka, kminkiem i aromatycznymi
przyprawami tworzg idealng kompozycje z nuta wegierskiej
tradycji. Mieso pokrojone w duze, dwucentymetrowe kostki
rozptywa sie w ustach, a intensywny sos przenika kazde
ziarenko kaszy gryczanej, nadajac potrawie wyjagtkowego
charakteru.

Dla kogo?

Gulasz z kasza gryczang to idealna propozycja dla oséb
szukajacych sycagcego i rozgrzewajgcego positku. Duze kawatki
miesa i papryki sprawiaja, ze kazdy sktadnik zachowuje swoéj
wyrazisty smak. To danie szczegdlnie przypadnie do gustu
mitosnikom wieprzowiny podawanej z aromatycznymi dodatkami,
ktérzy cenig sobie tradycyjne, domowe smaki.

Na jaka okazje?

Ten jednogarnkowy przysmak sprawdzi sie zaréwno na codzienny
obiad, jak i podczas rodzinnych uroczysto$ci. Jego zaleta jest
to, ze smakuje jeszcze lepiej po odgrzaniu nastepnego dnia.
Wystarczy jedno wejscie do kuchni, by przygotowad pyszny
positek na dwa dni — oszczedzasz czas, nie tracac na jakos$ci i
smaku.
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Czy wiesz, ze?

Ta wersja gulaszu rozni sie od tradycyjnej wegierskiej
potrawy. Sekret tkwi w potaczeniu z kaszg gryczang, ktorej
charakterystyczny, intensywny smak doskonale komponuje sie z
aromatycznym sosem. To wtasnie na niej uktadamy soczyste
mieso, tworzgc harmonijne potaczenie smakodw.

Dla urozmaicenia

Podaj gulasz z tyzka kwasnej S$mietany, ktdéra doda kremowosci i
delikatnie ztagodzi intensywnos¢ przypraw. Doskonatym
dodatkiem bedzie réwniez chrupigcy ogdérek kwaszony Llub
matosolny, ktdérego kwaskowatos$¢ Swietnie przetamie bogactwo
smaku gulaszu.



