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0dkryj nowe oblicze kuchni roslinnej z naszymi wegetarianskimi
sznyclami! To danie *aczy tradycje z nowoczesno$cig, oferujac
smakowitg alternatywe dla klasycznego sznycla wiedenskiego.
Soczyste roslinne kotlety The Vegetarian Butcher smazone na
ztocisto, podane z orzezwiajgcg satatka ogdrkowa i kremowym
sosem musztardowym tworzg harmonijne potgczenie smakodw.

Satatka z chrupiagcych ogdérkéw z dodatkiem kwasnej smietany,
musztardy i Swiezego koperku doskonale rdéwnowazy smak
kotletow. Catos¢ dopetnia aromatyczny sos musztardowo-
majonezowy oraz Swieze czastki cytryny, ktére dodajg potrawie
lekkoSci i wyrazistosci.

Dla kogo?

Wegetarianskie sznycle to idealna propozycja dla oséb
poszukujgcych roslinnych alternatyw, ktdére nie ustepuja
smakiem tradycyjnym daniom miesnym. Zadowola zardwno
wegetarian, jak i mitosnikoéw klasycznej kuchni, ktdrzy chca
odkry¢ nowe smaki bez rezygnacji z ulubionych tekstur i
aromatow.

Na jaka okazje?

Doskonale sprawdza sie jako codzienny obiad, ale réwnie dobrze
zaprezentujg sie na Swigtecznym stole czy podczas rodzinnego
spotkania. Mozesz tez przygotowa¢ je na lunch do pracy -
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austriacki styl w wersji roslinnej zachwyci Twoich
wspbéitpracownikow!

Czy wiesz, ze?

Tradycyjny sznycel wiedenski przygotowywany jest z cienkiego
ptata cieleciny panierowanego w butce tartej. W Austrii podaje
sie go obowigzkowo z satatkg ziemniaczang lub purée, co
stanowi klasyczne potgczenie smakow w tamtejszej kuchni.

Dla urozmaicenia

Oprécz cytryny, mozesz podac¢ sznycle z limonka dla bardziej
egzotycznego akcentu. Swietnie komponuja sie réwniez z réznymi
satatkami — sproéobuj z mieszankg rukoli i pomidorkéw
koktajlowych skropiong balsamicznym dressingiem.



