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Wegetarianski rosot z Tlanymi
kluskami - tradycja w nowej
odstonie

Wegetarianski rosét z lanymi kluskami to doskonata propozycja
dla wszystkich, ktérzy cenig tradycyjne smaki, ale poszukuja
lekkiej, bezmiesnej alternatywy. Sekret tego aromatycznego
bulionu tkwi w starannie dobranych warzywach i przyprawach,
ktédre nadaja mu gteboki, wyrazisty smak. Przypalona cebula
wprowadza charakterystyczng nute, przywodzgcg na mysl
klasyczny ros6t, a kostki Rosotu na wtoszczyznie Knorr
dopetniaja catosci, gwarantujgc idealny efekt.

Dla kogo?

Danie zadowoli zarowno wegetarian, jak 1 mitos$nikow
tradycyjnej kuchni polskiej. To idealna propozycja dla rodzin
z dzie¢mi oraz osO6b poszukujagcych rozgrzewajacego,
lekkostrawnego positku. Lane kluski dodajag sytosci,
sprawiajgc, ze zupa staje sie petnowartosSciowym daniem, ktore
zaspokoi nawet najwiekszy gtdd.

Na jaka okazje?

Wegetarianski rosét sprawdzi sie doskonale jako niedzielny
obiad w gronie rodzinnym, ale takze podczas wiekszych
uroczystosci. To rowniez Swietna propozycja na chtodniejsze
dni, gdy potrzebujemy czego$ rozgrzewajgcego i pozywnego.
Dzieki prostemu przygotowaniu, mozesz poda¢ go nawet podczas
niespodziewanej wizyty gosci.
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Czy wiesz, ze?

Lane kluski mozna przygotowal na dwa sposoby. Mozesz wlewad
ciasto cienka struga bezposrednio do gotujgcego sie rosotu,
delikatnie mieszajgc i1 odgarniajgc wyptywajgce na powierzchnie
kluski. Alternatywnie, ugotuj je osobno w osolonej wodzie i
dodaj do zupy tuz przed podaniem. Kazda metoda daje nieco inny
efekt koncowy!

Dla urozmaicenia

Lane kluski Swietnie sprawdzajg sie rdwniez w wersji na
stodko. Ugotowane na mleku z dodatkiem dzemu lub cynamonu
stanowig pyszny deser lub podwieczorek. Mozesz takze
wykorzysta¢ pozostate kluski do przygotowania warzywnych
kotletéw, dodajgc drobno posiekang cebule i czosnek.
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