Wedzony kurczak na winnej
kapuscie

Wedzony kurczak na winnej kapuscie
— francuska inspiracja w polskim
wydaniu

Delikatny wedzony kurczak podany na aromatycznej winnej
kapuscie to prawdziwa uczta dla podniebienia. Ta wyjatkowa
potrawa tgczy w sobie tradycyjne polskie sktadniki z francuska
technika przygotowania kapusty, tworzgc harmonijne potaczenie
smakow.

Dla kogo?

Danie idealne dla mi*od$nikdéw niebanalnych potgczen
kulinarnych. Wedzony kurczak na winnej kapuscie zadowoli
zaréwno fandéw tradycyjnej kuchni, jak i osoby poszukujgce
nowych doznan smakowych. Soczyste mieso w towarzystwie
delikatnie kwaskowatej kapusty i stodkich jabtek tworzy
kompozycje, ktdéra zachwyci nawet wybrednych smakoszy.

Na jaka okazje?

Doskonaty wybdr na rodzinny obiad lub kolacje z przyjacioimi.
Danie Swietnie sprawdzi sie podczas jesienno-zimowych spotkan,
gdy za oknem chtéd, a my pragniemy rozgrza¢ sie sycacym,
aromatycznym positkiem. Podane z lampka biatego wina stworzy
elegancka propozycje na Swigteczny stét.

Czy wiesz, ze?

Francuska metoda zakwaszania kapusty winem to ciekawa
alternatywa dla tradycyjnej polskiej Kkiszonki. Zamiast
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dtugiego procesu fermentacji, kapusta zyskuje delikatny smak i
aromat juz po kilku godzinach marynowania. Biate wino nadaje
biatej kapusScie szlachetnosci, a dodatek rodzynek wprowadza
subtelng stodycz, ktdéra doskonale réwnowazy kwaskowatosc
potrawy.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami do kapusty — sprébuj dodac
suszone morele zamiast rodzynek lub wtgczy¢ nieco kuminu dla
orientalnej nuty. Jabtka mozna zastapi¢ gruszkami, ktoére
rowniez Swietnie komponujg sie z wedzong nutg kurczaka. Catos¢
doskonale uzupetni purée ziemniaczane z dodatkiem chrzanu lub
pieczywo na zakwasie.



