Watrobka z jabtkami

Watrobka z jabtkami - klasyka w
nowej odstonie

Delikatna watrdébka cieleca w towarzystwie stodko-kwasnych
jabtek, aromatycznych suszonych $liwek i gtebokiego smaku
czerwonego wina tworzy kompozycje, ktdéra zachwyci nawet
najbardziej wymagajgcych smakoszy. To danie, ktéore w prosty
sposob przemienia zwykte skt*adniki w wykwintny positek godny
najlepszych restauracji.

Dla kogo?

Idealna propozycja zardéwno dla mitosnikéw tradycyjnej kuchni,
jak 1 o0séb poszukujgcych nowych doznah kulinarnych. Jesli
dotychczas kojarzyte$ watrdébke wytacznie z cebulg, ta wersja z
pewnoscig zmieni Twoje postrzeganie tego niedocenianego
sktadnika. Potaczenie delikatnego miesa z owocami tworzy
harmonijng catos¢, ktéra zadowoli nawet osoby sceptycznie
nastawione do podrobdw.

Na jaka okazje?

Doskonata na eleganckg kolacje we dwoje, rodzinny obiad czy
spotkanie z przyjaciétmi. Mimo swojej wykwintnosci, danie jest
stosunkowo szybkie w przygotowaniu, co czyni je idealnym
wyborem na spontaniczne przyjecie. Podane z chrupigca bagietka
i lampka czerwonego wina stworzy niezapomniany kulinarny duet.

Czy wiesz, ze..

Watrébka to prawdziwa skarbnica zelaza i witamin z grupy B.
Sekret jej delikatnos$ci tkwi w odpowiednim przygotowaniu —
krotkie smazenie i solenie dopiero po zdjeciu z patelni to
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klucz do zachowania jej miekkos$ci i soczystosci. Rézowy Srodek
Swiadczy o idealnym wysmazeniu.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami — gruszki zamiast jabtek
nadadzg daniu stodszy charakter, a dodanie kilku ziaren
jatowca wzbogaci aromat. Sos pieczeniowy Knorr zapewnia gtebie
smaku, ale mozesz tez przygotowa¢ wtasny wywar z dodatkiem
tymianku 1 rozmarynu.
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