Wariacja na temat kurczaka na
lekkim puree szafranowym z
satatka z grillowanych warzyw

Kurczak na puree szafranowym z
grillowanymli warzywami

0dkryj naszg wyjatkowa wariacje na temat kurczaka, ktdra
zachwyci nawet najbardziej wymagajgce podniebienia! Soczyste
podudzia z kurczaka, delikatnie doprawione Swiezym
majerankiem, skrywaja w sobie niespodzianke — kremowy ser
plesniowy zawiniety w szynke. To potgczenie tworzy harmonie
smakow, ktora rozptywa sie w ustach z kazdym kesem.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitosnikéw wyrafinowanych potaczen
smakowych. Jesli cenisz sobie eleganckie potrawy, ktére
jednoczed$nie sg sycgce i peine aromatu, ten przepis jest
stworzony wtasnie dla Ciebie. Doskonaty wybér zardéwno dla
poczatkujgcych kucharzy, jak i doswiadczonych pasjonatéw
gotowania.

Na jaka okazje?

Ta kompozycja sprawdzi sie znakomicie podczas rodzinnego
obiadu czy kolacji z przyjaciotmi. Jej elegancki wyglad i
bogaty smak czynig jag réwniez doskonatym wyborem na
romantyczng kolacje we dwoje. Mozesz by¢ pewien, ze zrobisz
wrazenie na swoich gosciach!
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Czy wiesz, ze..?

Szafran, nazywany czesto ,czerwonym ztotem”, jest jedna z
najdrozszych przypraw Swiata. Nadaje potrawom nie tylko
charakterystyczny kolor, ale takze subtelny, niepowtarzalny
aromat. W naszym przepisie szafranowe puree stanowi idealne
t*o dla soczystego kurczaka.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowaé z réznymi rodzajami serdw ples$niowych —
od tagodnego brie po intensywny roquefort. Grillowane warzywa
rowniez dajg pole do popisu — sprébuj doda¢ baktazan, stodka
czerwong cebule 1lub pieczarki portobello dla jeszcze
bogatszego smaku.



