Tradycyjny schabowy

Tradycyjny Kotlet Schabowy — Klasyk
Polskiej Kuchni

Chrupki z zewnatrz, soczysty w Srodku — tradycyjny kotlet
schabowy to prawdziwa peretka polskiej kuchni, ktdrg
przygotujemy bez zbednych komplikacji. Ten prosty przepis
pozwoli Ci stworzy¢ danie, ktdére zachwyci cata rodzine swoim
klasycznym smakiem.

Dla kogo?

Kotlet schabowy to uniwersalne danie, ktére spodoba sie
zarowno dorostym, jak i dzieciom. Jest idealny dla osoéb
cenigcych tradycyjne smaki i1 poszukujgcych sycgcego, domowego
obiadu. Dzieki prostemu wykonaniu, nawet poczatkujacy kucharze
poradzg sobie z jego przygotowaniem.

Na jaka okazje?

Schabowy sprawdzi sie doskonale jako niedzielny obiad w gronie
rodzinnym, ale réwnie dobrze zagosci na stole w zwykty dzien
powszedni. To takze sSwietna propozycja na spotkanie z
przyjacidotmi, ktérzy docenig domowe jedzenie w najlepszym
wydaniu.

Czy wiesz, ze?

Sekret idealnego schabowego tkwi w odpowiednim rozklepaniu
miesa i wtasciwej panierce. Przyprawg do mies Knorr dodang do
butki tartej nadasz kotletom wyjatkowy aromat. Pamietaj, by
smazy¢ je na dobrze rozgrzanym oleju — dzieki temu panierka
bedzie chrupigca, a mieso pozostanie soczyste.


https://multicook.zgora.pl/blog/tradycyjny-schabowy/

Dla urozmaicenia

Klasyczny schabowy podawany jest z gotowanymi ziemniakami i
marchewka z groszkiem, ale mozesz eksperymentowal! Sprébuj
poda¢ go z puree ziemniaczanym, zasmazang kapusta lub mizeriga.
Mozesz tez przygotowal wersje z serem w Srodku lub dodac¢ do
panierki ulubione ziota.



