Tradycyjny kurczak wioski z
ziotami 1 czarnymli oliwkami

Tradycyjny kurczak wtoski z ziotami
1 czarnymi oliwkami

Odkryj smak stonecznej Italii w swoim domu dzieki temu
prostemu, a jednoczesnie wyrazistemu daniu. Nasz tradycyjny
kurczak wtoski to prawdziwa uczta dla podniebienia — soczyste
kawatki miesa otulone aromatem zidé*, wina i oliwek.
Przygotowanie w szybkowarze sprawia, ze danie jest gotowe w
mgnieniu oka, zachowujac przy tym peinie smaku.

Dla kogo?

Ten aromatyczny kurczak to doskonata propozycja dla mitosnikodw
srddziemnomorskich smakéw. Sprawdzi sie zardéwno na rodzinnym
obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjaciétmi. Potgczenie
delikatnego miesa z intensywnym smakiem czarnych oliwek 1
Swiezych zidot zadowoli nawet najbardziej wymagajgcych
smakoszy.

Na jaka okazje?

Danie idealnie sprawdzi sie na niedzielny obiad, kiedy mamy
wiecej czasu, by cieszy¢ sie wspOlnym positkiem. Dzieki
szybkowarowi przygotowanie zajmuje niewiele czasu, co czyni je
rowniez doskonatym wyborem na weekendowg kolacje, gdy chcemy
poda¢ co$ wyjatkowego bez spedzania godzin w kuchni.

Czy wiesz, ze?

Potgczenie rozmarynu i bazylii to klasyczny duet wtoskiej
kuchni. Rozmaryn dodaje potrawom gtebi i led$nego aromatu,
podczas gdy bazylia wnosi Swiezo$¢ i lekko pieprzny posmak.
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Skérka cytrynowa to sekretny skt*adnik, ktéry rozjasnia smak
catego dania i podkresla aromat ziot.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie o suszone pomidory lub kapary, ktére
dodadzg dodatkowej gtebi smaku. Kurczaka sSwietnie podawac z
makaronem tagliatelle lub risotto. Jesli lubisz ostrzejsze
smaki, dodaj szczypte ptatkéow chili podczas smazenia cebuli i
czosnku.



