Tradycyjna KARPATKA W
czekoladowym wydaniu

Czekoladowa Karpatka - Klasyk w
Nowej Odstonie

Czekoladowa Karpatka to wyjatkowa wariacja tradycyjnego
polskiego ciasta, ktdére swoim wygladem przypomina gdérskie
szczyty Karpat. Ta wersja zachwyca intensywnym czekoladowym
smakiem, ktéory idealnie komponuje sie z puszystg masg
budyniowg. Ciasto parzone z dodatkiem kakao tworzy
charakterystyczng, nieregularng powierzchnie, a kremowa masa
budyniowa dopetnia cato$ci, dajgc niebianski efekt.

Dla kogo?

Czekoladowa Karpatka to propozycja dla wszystkich mitos$nikoéw
klasycznych wypiekow z nutg czekoladowej gtebi. Szczegdlnie
spodoba sie osobom, ktére cenig sobie tradycyjne smaki w nowym
wydaniu. Jest idealna zardéwno dla dorostych, jak i dzieci -
kazdy znajdzie w niej cos dla siebie.

Na jaka okazje?

To ciasto sprawdzi sie doskonale na rodzinne spotkania,
niedzielne podwieczorki czy uroczysto$ci. Czekoladowa Karpatka
moze by¢ rowniez efektownym deserem na przyjeciach
urodzinowych czy imieninowych. Jej wyjagtkowy smak i wyglad z
pewnoscig zrobig wrazenie na gos$ciach.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjna Karpatka zyskata swojg nazwe dzieki
charakterystycznej, pofatdowanej powierzchni przypominajgcej
pasmo gorskie. Wersja czekoladowa to stosunkowo nowa, ale
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coraz bardziej popularna odmiana tego klasycznego ciasta.
Sekret udanej Karpatki tkwi w odpowiednim przygotowaniu ciasta
parzonego oraz w gestym, kremowym budyniu.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ czekoladowg Karpatke o dodatkowe smaki.
Sprébuj doda¢ do masy budyniowej odrobine 1likieru
pomaranczowego lub wisniowego. Mozesz tez udekorowaé¢ wierzch
ciasta widérkami czekoladowymi lub posiekanymi orzechami. Dla
jeszcze intensywniejszego smaku, posmaruj wierzch ciasta
polewg czekoladowg zamiast posypywac¢ cukrem pudrem.



