Tortellini z pieczonymil
warzywamli

Tortellini z piekarnika - wioski
przysmak w nowej odstonie

0dkryj nowy sposdob na przygotowanie wtoskich tortellini!
Zamiast tradycyjnego gotowania w wodzie, sprobuj upiec je w
piekarniku razem z kolorowymi warzywami. To proste danie
zachwyci Cie intensywnym smakiem i aromatem, a przygotowanie
zajmie minimum wysitku.

Wystarczy utozy¢ tortellini na blasze, doda¢ pokrojona
cukinie, papryke i pot*owki pomidorkow. Catosc¢ polac sosem z
soku pomidorowego, Smietanki i przypraw, a nastepnie zapiec w
piekarniku przez okoto 30 minut. Gotowe danie posyp parmezanem
i Swiezg bazyliag, by podkresli¢ jego Srdédziemnomorski
charakter.

Dla kogo?

Idealne rozwigzanie dla zabieganych oso6b, ktére cenig sobie
proste 1 szybkie przepisy. Dania z piekarnika nie wymagaja
ciaggtego nadzoru — wystarczy od czasu do czasu zajrzec, by
odwrdécic¢ sktadniki dla réwnomiernego pieczenia. To propozycja
dla wszystkich, ktérzy chcag cieszy¢ sie pysznym, cieptym
positkiem bez stania przy kuchence.

Na jaka okazje?

Doskonaty wybdér na wieczorny positek po pracowitym dniu. Gdy
nie miate$ czasu zje$¢ czegos cieptego, zapiekane tortellini z
warzywami bedzie idealnym rozwigzaniem — sycgce, aromatyczne 1
petne smaku. Sprawdzi sie réwniez jako nieformalny obiad dla
rodziny lub przyjaciot.
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Czy wiesz, ze?

Wedtug jednej z 1legend, ksztatt tortellini =zostat
zainspirowany pepkiem bogini Wenus, ktéra zatrzymata sie w
bolonskiej gospodzie. Ten ciekawy ksztatt, przypominajacy
bardziej pierogi niz klasyczny makaron, doskonale zatrzymuje w
sobie smak farszu i sosu.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z réznymi rodzajami tortellini — wyprdébuj wersje
z farszem grzybowym lub serowym. Mozesz rdéwniez dodad¢ inne
ulubione warzywa lub przyprawy, by stworzy¢ wtasng, unikalng
wersje tego wtoskiego przysmaku.
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