Tofurnik (sernik z tofu) -
bez glutenu, bez jajek, bez
laktozy, weganski

Tofurnik - Weganski Deser Bez
Kompromisow

0dkryj niezwykty smak tofurnika — weganskiej alternatywy dla
tradycyjnego sernika, ktéora zachwyca kremowg konsystencjg i
wyrazistym smakiem. Ten bezglutenowy deser %*gczy w sobie
delikatnos¢ tofu z aromatem wanilii i $Swiezo$cig owocéw,
tworzac harmonijng kompozycje, ktdéra rozptywa sie w ustach.
Migdatowy spod nadaje catosci przyjemnej chrupkosci, a dodatek
soku z cytryny podkresla orzeZwiajacy charakter ciasta.

Dla kogo?

Tofurnik to idealna propozycja dla oséb na diecie weganskiej
oraz zmagajacych sie z nietolerancjg glutenu czy laktozy.
Jednak jego wyjgtkowy smak docenig rdéwniez tradycjonalisci,
ktorzy lubig eksperymentowa¢ w kuchni. To deser, ktdry %gczy
pokolenia i rézne preferencje zywieniowe przy jednym stole.

Na jaka okazje?

Swigteczny stét, rodzinne uroczystoéci czy spotkanie z
przyjaciétmi — tofurnik sprawdzi sie w kazdej sytuacji. Jego
elegancki wyglad i niecodzienny smak sprawiajg, ze staje sie
on prawdziwg gwiazdg deserowego menu, konkurujgc nawet z
tradycyjnymi wypiekami.
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Czy wiesz, ze?

Weganskie stodkosci, takie jak nasz tofurnik, nie zawieraja
zadnych produktdéw pochodzenia zwierzecego. Oznacza to brak nie
tylko nabia*u, ale réwniez jajek, miodu czy zelatyny. Mimo to,
dzieki umiejetnemu doborowi skt*adnikéw, ciasto zachowuje
wszystkie walory smakowe klasycznego sernika.

Dla urozmaicenia

Oprécz malin i bordéwek, tofurnik mozna udekorowad ptatkami
migdatowymi, ktdére podkreslg smak spodu. Warto rdwniez
eksperymentowa¢ z sezonowymi owocami — truskawkami wiosng czy
Sliwkami jesieniag, nadajac deserowi S$Swiezego, sezonowego
charakteru.



