Tartinki z tososiem

Eleganckie tartinki z %ososiem -
idealne na kazda okazje

Delikatne tartinki z *ososiem to prawdziwa uczta dla
podniebienia 1 ozdoba kazdego stotu. Przygotowanie tych
matych, wykwintnych przekgsek jest niezwykle proste, a efekt
zachwyci wszystkich gosci.

Dla kogo?

Te miniaturowe kanapeczki sprawdza sie idealnie zardwno na
eleganckim przyjeciu, jak 1 nieformalnym spotkaniu z
przyjaciéimi. Dzieci réwniez pokochajg te kolorowe, zabawne
ksztatty, ktdére mozna uzyskac¢ dzieki foremkom do ciastek. To
doskonata propozycja dla mito$nikéw delikatnych, kremowych
smakéw z odrobing SwiezosSci.

Na jaka okazje?

Tartinki z *ososiem bedg gwiazdg kazdego bufetu — od urodzin,
przez imieniny, az po Swigteczne spotkania rodzinne. Sprawdza
sie réwniez jako elegancka przekaska do kieliszka wina czy
szampana podczas romantycznej kolacji we dwoje. Ich niewielki
rozmiar sprawia, ze sg idealne do podania w formie finger
food.

Czy wiesz o tym?

tosos to nie tylko wykwintny smak, ale réwniez Zrdédto cennych
kwasow omega-3, ktdére wspierajg prace mézgu i serca.
Potaczenie go z twarozkiem wzbogaconym o bazylie tworzy
harmonijng kompozycje smakdédw, a dodatek cytryny podkresla
Swiezos¢ catej przekaski.


https://multicook.zgora.pl/blog/tartinki-z-lososiem/

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z ksztattami pieczywa, uzywajgc rdznych
foremek — od klasycznych kétek po gwiazdki czy serduszka.
Sprébuj tez zastgpi¢ koperek innymi ziot*ami - Swietnie
sprawdzi sie rukola, szczypiorek czy mieta. Dla bardziej
wyrazistego smaku dodaj do twarozku odrobine chrzanu 1lub
startego imbiru.



