Tarteletki z serem 1 szynka

Tarteletki z serem 1 szynka -
klasyk w nowej odstonie

Chrupigce tarteletki wypeitnione aromatycznym nadzieniem z
szynki i sera to propozycja, ktdéra zachwyci kazdego mitosnika
wytrawnych przekasek. Kruche ciasto, przygotowane z mgki 1
zimnego masta, stanowi doskonatg baze dla soczystego farszu.
Sekret tych matych kulinarnch arcydziet tkwi w odpowiednim
schtodzeniu ciasta przed pieczeniem oraz w idealnie
zbalansowanych skt*adnikach nadzienia.

Dla kogo?

Tarteletki z serem i szynkg to idealna propozycja dla osodb
cenigcych sobie klasyczne smaki w eleganckiej formie. Sprawdzg
sie zaréwno jako przekagska dla dorostych, jak i sposdb na
przemycenie wartosciowych sktadnikéw w menu najmtodszych. Ich
niewielki rozmiar sprawia, ze sg doskonatg propozycjg dla oséb
preferujgcych kontrolowane porcje.

Na jaka okazje?

Te miniaturowe wytrawne babeczki beda gwiazdg kazdego
przyjecia. Doskonale sprawdzg sie na rodzinnym brunchu,
eleganckim spotkaniu biznesowym czy jako przystawka podczas
uroczystej kolacji. Mozna je przygotowa¢ z wyprzedzeniem, co
czyni je idealnym rozwigzaniem dla zapracowanych gospodarzy.

Czy wiesz, ze?

Tarteletki wywodzg sie z kuchni francuskiej, gdzie cenione sg
za wszechstronnos¢ i elegancje. Tradycyjnie przygotowywane
byty jako mate wersje wiekszych tart. Dzieki przyprawie Knorr
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w kostkach nasze tarteletki zyskujg gtebie smaku, ktdorej nie
da sie osiggna¢ uzywajac zwyktych przypraw.

Dla urozmaicenia

Podstawowy przepis mozna modyfikowa¢ wedtug upodoban. Sprébuj
zastgpi¢ szynke wedzonym *ososiem lub kurczakiem, a ser z6tty
— plesniowym. Mozesz tez doda¢ suszone pomidory, oliwki czy
kapary dla bardziej $rddziemnomorskiego charakteru.



