Tartaletki ze szpinakiem

Tartaletki ze szpinakiem 1 tososiem
— elegancka przekaska na kazda
okazje

Delikatne tartaletki ze szpinakiem 1 *ososiem to prawdziwa
uczta dla podniebienia! Chrupigce ciasto francuskie wypeinione
kremowym nadzieniem 2z dodatkiem aromatycznego %*ososia 1
Swiezego szpinaku tworzy harmonijne potagczenie smakéw, ktore
zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy.

Dla kogo?

Te wykwintne tartaletki sa idealne zardéwno dla mitosSnikow
klasycznej kuchni, jak i osdb poszukujacych nowych kulinarnych
doznan. Doskonale sprawdzg sie jako elegancka przekaska dla
gosci cenigcych wyrafinowane smaki. Potgczenie delikatnego
Yososia z kremowym szpinakiem zadowoli zaréwno mitosnikéw
owocOdw morza, jak i wielbicieli warzywnych przysmakoéw.

Na jaka okazje?

Tartaletki ze szpinakiem i *%*ososiem beda gwiazda kazdego
przyjecia! Sprawdzg sie jako wytworna przystawka na uroczysta
kolacje, elegancki finger food na spotkanie biznesowe czy
urozmaicenie bufetu podczas rodzinnych uroczystosci. Ich
niewielki rozmiar sprawia, ze sg wygodne w serwowaniu i
jedzeniu, a efektowny wyglad przycigga wzrok.

Czy wiesz, ze?

Szpinak to prawdziwa skarbnica sktadnikéw odzywczych — zawiera
zelazo, witaminy A, C 1 K oraz przeciwutleniacze. W potaczeniu
z bogatym w kwasy omega-3 tososiem tworzy nie tylko pysznag,
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ale i zdrowa przekaske. Bulion warzywny Knorr nadaje catosci
gtebi smaku, podkreslajgc naturalne aromaty sktadnikow.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z nadzieniem, dodajgc ulubione ziota -
Swietnie sprawdzi sie koperek, estragon czy bazylia. Zamiast
Yososia mozesz uzy¢ wedzonego pstrgga lub krewetek. Dla
bardziej wyrazistego smaku dodaj odrobine startego parmezanu
na wierzch przed zapiekaniem.



