Tartaletki Z ciasta
francuskiego

Eleganckie Tartaletki 2z Ciasta
Francuskiego — Prosta Przekaska na
Kazda Okazje

Odkryj magie prostoty w eleganckim wydaniu! Nasze tartaletki z
ciasta francuskiego to prawdziwa uczta dla podniebienia, ktdéra
zachwyci kazdego goscia. W zaledwie 45 minut stworzysz
efektowne przekaski, ktére nie tylko pieknie sie prezentuja,
ale przede wszystkim zachwycajg smakiem.

Dla kogo?

Te wytrawne tartaletki to propozycja zardéwno dla
doswiadczonych kucharzy szukajgcych kulinarnych wyzwan, jak i
dla oso6b cenigcych wygode i szybkos¢ przygotowania. Wystarczy
rozwatkowa¢ ptaty rozmrozonego ciasta francuskiego, pokroic je
na kwadraty i stworzy¢ mate ,studnie” z dodatkowych paskodw
ciasta. Wypetnione sosem pomidorowym Knorr, serem, pomidorkami
1 oliwkami stang sie prawdziwym hitem kazdego spotkania.

Na jaka okazje?

Tartaletki z ciasta francuskiego doskonale sprawdzg sie jako
czes¢ imprezowego menu, elegancka przystawka przed daniem
gtéwnym lub wykwintna przekgska na spotkanie z przyjacioimi.
Ich uniwersalny charakter sprawia, ze beda trafionym wyborem
bez wzgledu na okazje — od nieformalnych spotkan po bardziej
wyszukane przyjecia.
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Czy wiesz, ze?

Sktadniki tartaletek mozesz dobiera¢ wedtug wtasnych upodoban!
Przygotuj kilka wariantéw z réznymi dodatkami — sprébuj wersji
z pieczarkami, kietbasg chorizo, mozzarellg czy cienkimi
plastrami cukinii. Sekret idealnych tartaletek tkwi w
odpowiednim czasie pieczenia — wyciggaj je z piekarnika, gdy
brzegi ciasta tadnie sie zarumienia, a ser rozpusci.

Dla urozmaicenia

Gotowe tartaletki udekoruj sSwiezg rukola, bazylig lub natka
pietruszki, nadajgc im $wiezosci i koloru. Podawaj je z
dodatkowymi sosami — pomidorowym, czosnkowym Llub ziotowym,
ktére podkresla ich smak i pozwolag gosciom dostosowac
intensywnos¢ doznan do wtasnych preferencji.



