Tarta z biata czekolada 1
borowkami

Tarta z biata czekolada 1 borowkami
— delikatna stodycz w eleganckiej
formie

0Odkryj niezwykle potagczenie delikatnej biatej czekolady i
soczystych bordéwek na kruchym, maslanym spodzie. Ta elegancka
tarta to prawdziwa uczta dla zmystédw — kremowa, aksamitna
konsystencja biatej czekolady doskonale komponuje sie z lekko
kwaskowatym smakiem Swiezych bordéwek. Kruchy spodd,
przygotowany z dodatkiem magki migdatowej, nadaje catosci
wyjatkowego charakteru i stanowi idealne dopetnienie stodkiego
kremu.

Dla kogo?

Tarta z bia*a czekoladg i bordéwkami to propozycja dla osoéb
poszukujgcych alternatywy dla tradycyjnych wypiekow. Jesli
znudzity Ci sie klasyczne serniki, makowce czy szarlotki, ten
deser z pewnoscig Cie =zachwyci. Elegancki wyglad i
wyrafinowany smak sprawig, ze Kkazdy, nawet najbardziej
wymagajacy smakosz, bedzie zachwycony.

Na jaka okazje?

Ten wyjgtkowy deser sprawdzi sie zaréwno na rodzinne
spotkania, jak i bardziej oficjalne przyjecia. Moze zastagpid
tradycyjny tort urodzinowy lub staé¢ sie gwiazda imieninowego
stotu. Pieknie udekorowana tarta z bordéwkami i biatg czekoladg
zrobi wrazenie na go$ciach nie tylko smakiem, ale takze
eleganckim wygladem.
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Czy wiesz, ze?

Spéd do tarty mozesz przygotowal dzien wczesniej, co znacznie
utatwi organizacje przyjecia. Zagniecione ciasto wystarczy
zawing¢ w folie i przechowa¢ w loddéwce. Przed podaniem
wystarczy je upiec i wypetnic¢ kremowym nadzieniem. Pamietaj,
aby przed pieczeniem naktu¢ spéd widelcem — dzieki temu
upiecze sie réwnomiernie.

Dla urozmaicenia

Cho¢ boréwki doskonale komponujg sie z biata czekoladg, mozesz
eksperymentowa¢ z innymi owocami. Swietnie sprawdza sie
maliny, porzeczki, a nawet truskawki pokrojone w cienkie
plasterki. Dla dodatkowego efektu wizualnego rozrzué¢ na
wierzchu tarty pestki granatu lub posiekane pistacje.



