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Tarta cytrynowa Z lodami
waniliowymi — orzezwiajacy deser na
kazda okazje

Soczysta, aromatyczna i idealnie kwas$na — tarta cytrynowa to
prawdziwa uczta dla podniebienia. Ten klasyczny deser tgczy w
sobie kruchos¢ ciasta z aksamitng, cytrynowa masg, tworzac
harmonijne potgczenie smakdéw. Gdy dodamy do tego kremowe lody
waniliowe, otrzymujemy kompozycje, ktdérej trudno sie oprzec.

Dla kogo?

Tarta cytrynowa to propozycja dla mitos$nikdéw wyrazistych,
orzezwiajgcych smakéw. Spodoba sie zardwno dorostym, jak i
dzieciom, ktéore lubig cytrusowe desery. To idealny wybdr dla
0s6b cenigcych klasyczne wypieki o wyraznym charakterze.
Potagczenie cieptej tarty z zimnymi lodami waniliowymi zadowoli
nawet najbardziej wymagajacych smakoszy.

Na jaka okazje?

Ten elegancki deser sprawdzi sie zardéwno na rodzinnym
obiedzie, jak i podczas przyjecia z przyjacidéimi. Mozesz poda¢d
go jako efektowne zwienczenie uroczystej kolacji 1lub
przygotowa¢ na popotudniowy podwieczorek. Tarta cytrynowa
doskonale sprawdzi sie réwniez podczas letnich spotkan w
ogrodzie, gdy potrzebujesz czego$ orzezwiajgcego.

Czy wiesz, ze?

Sekret doskonatej tarty cytrynowej tkwi w réwnowadze miedzy
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stodyczg a kwasowosScig. Skdérka cytrynowa dodaje wyrazistego
aromatu, ktéry unosi sie w kuchni podczas pieczenia. Warto
uzywa¢ Swiezych cytryn, ktére zapewnig najintensywniejszy smak
i aromat. Potgczenie cieptej tarty z zimnymi lodami tworzy
interesujgcy kontrast temperatur, ktéry podkresla walory
smakowe deseru.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ tarte o dodatek Swiezych owocéw — truskawek,
malin lub boréwek. Ciekawym akcentem bedzie réwniez posypka z
prazonych migdatéw lub pistacji. Dla bardziej intensywnego
smaku, dodaj do masy odrobine likieru cytrynowego Llub
limoncello. Zamiast lodow waniliowych mozesz podad¢ tarte z
bitg Smietang lub sorbetem cytrynowym.



