Tagliatelle zaplekane Z
tososiem w soslie ziotowo-
musztardowym

Tagliatelle zapiekane z %tososiem w
sosie ziotowo-musztardowym

Domowe tagliatelle zapiekane =z delikatnym *ososiem w
aromatycznym sosie ziotowo-musztardowym to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Ten wykwintny przepis *gczy w sobie aksamitnag
teksture wtasnorecznie przygotowanego makaronu z soczystym
Yososiem, tworzgc danie, ktére zachwyci nawet najbardziej
wymagajacych smakoszy.

Dla kogo?

Tagliatelle z *ososiem to doskonata propozycja dla mitosnikodw
kuchni wtosko-skandynawskiej fusion. Sprawdzi sie zardwno na
rodzinnym obiedzie, jak i podczas kolacji we dwoje. Potgczenie
delikatnego tososia z kremowym sosem ziotowo-musztardowym
zadowoli kazdego, kto ceni sobie wyraziste, ale harmonijne
smaki.

Na jaka okazje?

To eleganckie danie idealnie sprawdzi sie podczas uroczystej
kolacji, romantycznego wieczoru czy spotkania z przyjaciétmi.
Serwowanie w indywidualnych kokilkach dodaje potrawie
wyjatkowego charakteru i sprawia, ze kazdy gos¢ poczuje sie
wyjatkowo. Doskonate na chtodniejsze wieczory, gdy
potrzebujemy czego$ rozgrzewajgcego i sycgcego.
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Czy wiesz o tym?

Tagliatelle to tradycyjny wtoski makaron pochodzacy z regionu
Emilia-Romania. Jego nazwa wywodzi sie od wtoskiego s*owa
,tagliare”, czyli cig¢. Wtasnoreczne przygotowanie makaronu,
cho¢ wymaga nieco czasu, znaczgco podnosi walory smakowe
catego dania i pozwala doceni¢ autentyczny smak wtoskiej
kuchni.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z dodatkami do tego dania — Swietnie
sprawdzg sie suszone pomidory, kapary czy oliwki. Dla bardziej
wyrazistego smaku, dodaj do sosu odrobine biatego wina lub
zastgp czes$¢ $Smietany mascarpone. Jesli lubisz ostrzejsze
smaki, zwieksz ilo$¢ musztardy lub dodaj szczypte chili.



