Tagliatelle z prawdziwkami

Tagliatelle z prawdziwkami — lesny
smak na talerzu

Tagliatelle z prawdziwkami to klasyczne potaczenie, ktére
zachwyca swoim aromatem i smakiem. Soczyste grzyby, delikatny
szpinak 1 intensywne suszone pomidory tworzg harmonijng
kompozycje, ktéra otula al dente ugotowany makaron. To danie,
ktére przenosi nas prosto do wtoskiej trattorii, jednoczesSnie
czerpiac z bogactwa polskich lasodw.

Dla kogo?

Tagliatelle z prawdziwkami to propozycja dla mitosSnikéw kuchni
fusion, *gczacej wtoskie tradycje z polskimi skt*adnikami.
Doskonale sprawdzi sie zardéwno na rodzinnym obiedzie, jak i
podczas kolacji we dwoje. Aromat prawdziwkéow i delikatnosd
makaronu zachwycg nawet najbardziej wymagajacych smakoszy.

Na jaka okazje?

To danie idealnie sprawdzi sie na jesienny obiad, gdy sezon na
prawdziwki jest w petni. Mozesz je rowniez przygotowac na
romantyczng kolacje lub spotkanie z przyjaciéimi. Eleganckie w
swojej prostocie, nie wymaga wielu godzin przygotowan, a efekt
zachwyci wszystkich gosci.

Czy wiesz o tym?

Prawdziwki, znane rowniez jako borowiki szlachetne, sa jednymi
z najbardziej cenionych grzybdéw w polskiej kuchni. Ich
intensywny, orzechowy smak doskonale komponuje sie z
delikatnym makaronem. Suszone pomidory dodajg daniu gtebi 1
wyrazistosci, a szpinak wzbogaca je o cenne sktadniki
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odzywcze.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie o odrobine Smietanki dla uzyskania
kremowej konsystencji sosu. Swiezo starty parmezan doda
charakteru, a kilka kropel oliwy truflowej przed podaniem
przeniesie smak na wyzszy poziom. Dla mitos$nikdéw ostrych
smakéw, szczypta ptatkéow chili bedzie doskonatym dopetnieniem.



