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Odkryj  wyjątkowe  połączenie  smaków  w  tym  śródziemnomorskim
daniu!  Nasze  tagliatelle  z  pesto  z  suszonych  pomidorów,
pikantnym chorizo i delikatnymi krewetkami to prawdziwa uczta
dla  podniebienia.  Domowe  pesto  z  intensywnych  suszonych
pomidorów, orzeszków pinii i aromatycznej oliwy stanowi bazę
tego niezwykłego sosu, który otula każdy kawałek al dente
ugotowanego makaronu.

Dla kogo?
Danie idealne dla miłośników kuchni włoskiej, którzy szukają
nowych, ciekawych smaków. Połączenie delikatnych krewetek z
wyrazistym chorizo zadowoli zarówno fanów owoców morza, jak i
miłośników wędlin. To propozycja dla osób ceniących szybkie,
ale  pełnowartościowe  posiłki,  które  mimo  prostoty
przygotowania  zachwycają  głębią  smaku.

Na jaką okazję?
Tagliatelle z pesto, chorizo i krewetkami sprawdzi się jako
elegancki  obiad  dla  rodziny  lub  przyjaciół.  To  również
doskonały  pomysł  na  romantyczną  kolację  we  dwoje  –
przygotowanie zajmie Ci zaledwie kilkanaście minut, a efekt
zachwyci  nawet  wymagających  smakoszy.  Podane  z  kieliszkiem
białego wina stworzy niezapomniany kulinarny duet.
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Czy wiesz o tym?
Pesto  tradycyjnie  kojarzy  się  z  bazylią,  ale  wersja  z
suszonych pomidorów to równie popularny we Włoszech wariant.
Suszone  na  słońcu  pomidory  mają  intensywniejszy  smak  niż
świeże i nadają sosowi głęboki, lekko słodkawy aromat. Chorizo
natomiast pochodzi z kuchni hiszpańskiej i portugalskiej, co
czyni to danie prawdziwą fuzją śródziemnomorskich smaków.

Dla urozmaicenia
Możesz eksperymentować z tym przepisem zamieniając orzeszki
pinii na pestki słonecznika lub dyni. Jeśli lubisz ostrzejsze
smaki, dodaj do sosu szczyptę płatków chili. Wegetarianie mogą
pominąć  chorizo  i  krewetki,  zastępując  je  podsmażonymi
pieczarkami i cukinią – pesto z suszonych pomidorów doskonale
komponuje się również z warzywami.


