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Tagliatelle z kurkami 1 kurczakiem
— wtosko-polska uczta dla
podniebienia

Wyobraz sobie talerz peten aksamitnego makaronu tagliatelle,
otulony kremowym sosem smietanowym, z aromatycznymi kurkami i
soczystymi kawatkami kurczaka. To danie to prawdziwa fuzja
wtoskiej elegancji i polskich le$nych smakéw, ktdéra zachwyci
kazdego mitosnika dobrej kuchni.

Sekret tego przepisu tkwi w harmonijnym potgczeniu sktadnikodw.
Suszone podgrzybki oddajg swdj intensywny aromat wywarowi,
ktéry péZniej staje sie bazg kremowego sosu. Swieze kurki
wnoszg les$ng nute, a delikatne mieso z kurczaka dopeinia
catos$ci, dodajac sytos$ci. Wszystko to otula aksamitny sos
Smietanowy, ktéry idealnie *gczy sie z al dente ugotowanym
makaronem.

Dla kogo?

Tagliatelle z kurkami i kurczakiem to propozycja dla kazdego —
zaréwno dla poczgtkujacych kucharzy, jak i doswiadczonych
smakoszy. Przygotowanie jest proste i intuicyjne, a efekt
koncowy zawsze zachwyca. To idealne danie dla rodzin cenigcych
wspolne positki oraz dla osob poszukujgcych smacznego obiadu
bez spedzania godzin w kuchni.

Na jaka okazje?

Gdy czas nagli, a apetyt dopisuje, tagliatelle z kurkami staje
sie zbawieniem. Zaledwie 30 minut wystarczy, by przygotowad
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wykwintny obiad 1lub kolacje, ktdéra zadowoli nawet wybredne
podniebienia. To doskonaty wybor na codzienny positek, ale
rowniez na nieformalng kolacje z przyjacidimi.

Czy wiesz, ze?

Wywar z namoczonych grzybow to prawdziwy skarbiec smaku!
Zamiast go wylewal, wykorzystaj jako baze sosu — nadaje on
potrawie gtebie i intensywnos$¢, ktdérej nie uzyskasz z zadnego
gotowego bulionu. To wtas$nie ten niepozorny ptyn sprawia, ze
sos do tagliatelle z kurkami nabiera wyjatkowego, lesnego
charakteru.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z formami makaronu — pappardelle o szerszych
wstazkach swietnie zatrzymuje kremowy sos. Kolorowy makaron
nada potrawie wizualnej atrakcyjnoéci. Swiezy szpinak, bazylia
czy zielony groszek nie tylko wzbogacag smak, ale réwniez
dodadzg potrawie koloru i $SwiezosSci, czynigc ja jeszcze
bardziej apetyczng.



