Tagliatelle z kurkami 1
cukinia

Tagliatelle z kurkami 1 cukinig -
letnia uczta dla podniebienia

Wyobraz sobie talerz peten aksamitnych wstazek makaronu
otulonych kremowym sosem, w ktérym ukryte sg ztociste kurki i
soczyste kawatki cukinii. Tagliatelle z kurkami i cukinig to
kompozycja, ktéra zachwyca nie tylko smakiem, ale réwniez
kolorami i aromatem Swiezych zidé*. To danie, w ktdorym lesne
bogactwo kurkow spotyka sie z delikatnos$cig sSmietany i
wyrazistoscig parmezanu.

Dla kogo?

Tagliatelle z kurkami 1 cukinig to propozycja dla wszystkich
mitosnikdéw wiloskiej kuchni w nieco odswiezonej wersji.
Szczegdélnie spodoba sie osobom cenigcym sobie potaczenie
kremowych soséw z lesnymi grzybami. To réwniez doskonaty wybor
dla zabieganych, ktdrzy pragng przygotowaC wykwintne danie w
zaledwie 30 minut.

Na jaka okazje?

Idealnie sprawdzi sie jako szybki obiad w Srodku tygodnia, ale
rownie dobrze moze by¢ gwiazdg nieformalnej kolacji z
przyjaciéimi. Podane z kieliszkiem biatego wina stworzy
atmosfere matej wtoskiej restauracji w zaciszu Twojego domu.

Czy wiesz, ze..

Kurki, zwane tez lisdwkami, sg jednymi z najbardziej
aromatycznych grzybdéw lesnych. Ich delikatny, lekko pieprzowy
smak doskonale komponuje sie z kremowymi sosami. W
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przeciwienstwie do wielu innych grzybdéw, kurki rzadko sa
atakowane przez robaki, co czyni je wyjatkowo wdziecznym
sktadnikiem w kuchni.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie dodajgc podsmazone kawatki boczku lub
zastgpi¢ czes$¢ sSmietany mascarpone dla jeszcze bardziej
kremowej konsystencji. Latem warto wykorzystal¢ Swieze ziota z
ogrédka — rozmaryn i tymianek nadadza potrawie gtebi smakowej.



