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Wyobraz sobie potaczenie delikatnego makaronu tagliatelle,
soczystej piersi z kurczaka i kremowego sosu z nuta
wyrazistego niebieskiego sera. To danie, ktdore zachwyca
smakiem i aromatem, a jednoczesnie jest zaskakujgco proste w
przygotowaniu. Grillowany kurczak nadaje potrawie charakteru,
a sos z dodatkiem sera plesniowego tworzy aksamitng baze,
ktéra idealnie komponuje sie z makaronem.

Dla kogo?

Tagliatelle z grillowanym kurczakiem to propozycja dla
mitosnikdw wtoskiej kuchni, ktdérzy cenig sobie wyraziste
smaki. Danie spodoba sie zardéwno dorostym, jak i dzieciom,
cho¢ dla najmtodszych mozna nieco ztagodzic¢ intensywnos$¢ sera.
To réwniez Swietna opcja dla zapracowanych oséb, ktdére szukajag
szybkiego, ale petnowartosciowego positku.

Na jaka okazje?

Dzieki swojej uniwersalnosci, danie sprawdzi sie zaréwno na
codzienny obiad, jak 1 na bardziej wyjatkowe okazje. Na
rodzinny obiad w weekend, kolacje z przyjaciéimi czy nawet
romantyczng kolacje we dwoje. Elegancki wyglad i bogaty smak
sprawiajg, ze tagliatelle z kurczakiem i niebieskim serem
zawsze robi wrazenie.
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Czy wiesz, ze?

Niebieski ser, taki jak lazur czy gorgonzola, zawdziecza swdj
charakterystyczny smak i wyglad specjalnym szczepom plesni. W
potgczeniu z kremowag $mietang tworzy wyjgtkowo aksamitny sos,
ktéry doskonale przylega do makaronu. Pamietaj, aby nie ptukacd
ugotowanego makaronu — dzieki temu sos lepiej sie z nim
potgczy!

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z réznymi rodzajami niebieskich seréw —
kazdy nada potrawie nieco inny charakter. Sprobuj dodac¢ garsc
orzechéw wtoskich dla chrupkosci lub zastgp suszone pomidory
Swiezymi. Jes$li 1lubisz ostrzejsze smaki, dodaj do sosu
odrobine chili lub $wiezo zmielonego czarnego pieprzu.
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