Tagliatelle 2z boczkiem 1
grillowana papryka

Tagliatelle z boczkiem 1 grillowana
papryka — kulinarna symfonia smakow

WyobraZ sobie aromatyczne tagliatelle otulone kremowym sosem,
z chrupigcymi kawatkami boczku i stodko-dymng nutg grillowanej
papryki. To danie, ktére *aczy w sobie klasycznag wtoska baze z
wyrazistymi dodatkami, tworzgc Kkompozycje idealnie
zbalansowanych smakow.

Dla kogo?

Tagliatelle z boczkiem i grillowang papryka to propozycja dla
mitosnikow wyrazistych smakéw, ktorzy cenig sobie potagczenie
chrupigcej wedliny z delikatnoscig warzyw. Doskonale sprawdzi
sie zaréwno na rodzinny obiad, jak i na kolacje w gronie
przyjaci6ét. To danie, ktdére zadowoli zardéwno tradycjonalistow,
jak i osoby poszukujgce nowych kulinarnych doznan.

Na jaka okazje?

Idealne na weekendowy obiad, gdy mamy nieco wiecej czasu na
przygotowanie positku. Sprawdzi sie rdéwniez jako propozycja na
romantyczng kolacje we dwoje — elegancka, a jednoczesSnie
sycgca. Podane z kieliszkiem wytrawnego wina stworzy
niezapomniane kulinarne dos$wiadczenie.

Czy wiesz o tym?

Sekret tego dania tkwi w podwdéjnym wykorzystaniu boczku -
czes¢ upieczona na chrupko stanowi efektowne zwiericzenie
potrawy, podczas gdy kostka podsmazona z czosnkiem i cebula
nadaje gtebi smakowej sosowi. Grillowana papryka zyskuje
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intensywny, lekko karmelizowany aromat, ktéry harmonijnie
taczy sie z kremowym sosem.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z kolorami papryki — zielona, czerwona 1 ZzZétta
nie tylko urozmaicg wizualnie danie, ale takze wprowadza
subtelne réznice smakowe. Mozesz rdéwniez dodac odrobine
ostrego chili dla pikantnej nuty lub zastapi¢ czes¢ boczku
podgrzybkami dla bardziej les$nego aromatu. Zamiast koziego
sera wyprdébuj parmezan lub pecorino, ktére nadadza potrawie
inny, réwnie interesujacy charakter.



