Tagliatelle w sosie serowym

Kremowe Tagliatelle w Sosie Serowym

Delikatne wstgzki tagliatelle otulone aksamitnym sosem serowym
to propozycja, ktéra zadowoli nawet najbardziej wymagajace
podniebienia. Ten klasyczny wtoski przysmak w naszej wersji
zyskuje wyjatkowy charakter dzieki aromatycznej przyprawie
Knorr, ktéra idealnie podkresla gtebie smaku sera.

Dla kogo?

Tagliatelle w sosie serowym to doskonaty wybdér dla mitos$nikoéw
kuchni wtoskiej oraz wszystkich, ktdérzy cenig sobie proste, a
jednoczesnie wyraziste w smaku dania. To réwniez Swietna
propozycja dla zabieganych oséb, ktére pragna przygotowad
sycacy positek w zaledwie kilkanascie minut.

Na jaka okazje?

Ten kremowy makaron sprawdzi sie zaréwno jako szybki obiad w
Srodku tygodnia, jak i jako elegancka kolacja przy S$wiecach.
Mozesz rowniez zaserwowaC go podczas nieformalnego spotkania z
przyjacidéimi — z pewnoscig docenig jego bogaty smak i kremowa
konsystencje.

Czy wiesz, ze?

Tagliatelle to tradycyjny wtoski makaron pochodzacy z regionu
Emilia-Romania. Jego nazwa wywodzi sie od wtoskiego s*owa
,tagliare”, oznaczajagcego ,cigc”. Szersze wstgzki tagliatelle
doskonale komponujg sie z gestymi, kremowymi sosami, ktére
idealnie przylegajg do ich powierzchni.


https://multicook.zgora.pl/blog/tagliatelle-w-sosie-serowym/

Dla urozmaicenia

Aby wzbogaci¢ smak dania, mozesz doda¢ do sosu podsmazone
pieczarki, chrupigcy boczek lub delikatne kawatki kurczaka.
Swieze ziota, takie jak bazylia, tymianek czy rozmaryn,
nadadzg potrawie aromat, a garsc¢ orzechdéw wtoskich lub pinii
wprowadzi przyjemng chrupkosc.



