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Odkryj magie wtoskiej kuchni w swoim domu dzieki naszemu
przepisowi na Tagliatelle Carbonara z soczystym kurczakiem. To
klasyczne danie w nowej odstonie, ktdére %aczy delikatny
makaron z kremowym sosem i aromatycznymi kawatkami kurczaka.
Piersi z kurczaka, przyprawione mieszanka Knorr i skropione
oliwg, smazone na pergaminie zachowuja swojg soczystos$¢ i
delikatnos¢. Potgczenie al dente ugotowanego makaronu
tagliatelle z kremowym sosem carbonara tworzy harmonie smakow,
ktéra zadowoli nawet najbardziej wymagajgce podniebienia.

Dla kogo?

Tagliatelle carbonara z kurczakiem to propozycja dla
wszystkich mitosnikéw wtoskiej kuchni. Docenig je zardéwno
dorosli, jak i dzieci, ktdre uwielbiajg makarony. To idealne
danie dla osdb cenigcych sobie proste, ale wyraziste smaki
oraz szybkie w przygotowaniu positki, ktére mimo prostoty
zachwycajg swoim smakiem.

Na jaka okazje?

Ten przepis sprawdzi sie doskonale jako codzienny obiad dla
rodziny, ale réwniez jako propozycja na romantyczng kolacje we
dwoje. Dzieki eleganckiej prezentacji z gatazka rozmarynu 1
chrupigcg grzanka, danie nabiera wyjatkowego charakteru,
idealnego na specjalne okazje.
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Czy wiesz, ze?

Wedtug legendy, makaron tagliatelle zostat stworzony w okresie
renesansu przez kreatywnego szefa kuchni, ktdry zainspirowat
sie fryzurg Lukrecji d’Este, utozong specjalnie na jej slub.
Ta ciekawa historia dodaje uroku temu klasycznemu wtoskiemu
makaronowi.

Dla urozmaicenia

Aby wzbogaci¢ smak Tagliatelle Carbonara, posyp danie Swiezo
tartym parmezanem lub innym ulubionym serem. Mozesz roéwniez
doda¢ Swiezo zmielony czarny pieprz lub posiekang natke
pietruszki dla dodatkowego aromatu i koloru.



