
Harissa  –  ognista  esencja
marokańskiej  kuchni  od  XVI
wieku
Odkryj historię i zastosowanie harissy – ognistej pasty chili,
która od XVI wieku kształtuje smak marokańskiej kuchni. Poznaj
jej  korzenie,  właściwości  konserwujące  i  wpływ  na
północnoafrykańską  tradycję  kulinarną.
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