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Odkryj niezwykte potaczenie soczystej szynki wieprzowej z
delikatng s*odyczg moreli. To danie, ktdre zachwyca nie tylko
wygladem, ale przede wszystkim harmonig smakoéw. Mieso
marynowane w aromatycznych przyprawach, a nastepnie pieczone
do perfekcji, skrywa w sobie owocowg niespodzianke, ktodra
przetamuje klasyczny smak wieprzowiny.

Dla kogo?

Ta wykwintna szynka faszerowana morelami to doskonaty wybdr
zaréwno dla mitosnikédw tradycyjnych smakdéw, jak i osédb
poszukujacych kulinarnych inspiracji. Danie zachwyci ca%a
rodzine — dzieci pokochajg stodkie nuty moreli, a dorosli
docenig gtebie smaku perfekcyjnie przyprawionego miesa.

Na jaka okazje?

Szynka faszerowana morelami sprawdzi sie idealnie jako gtéwne
danie na Swigtecznym stole, niedzielny obiad rodzinny czy
przyjecie z przyjaciéimi. Jej elegancki wyglad po przekrojeniu
z widocznymi morelami wewngtrz robi wrazenie na go$ciach, a
aromatyczny sos dopetnia catosci.

Czy wiesz, ze?

Potgczenie miesa z owocami to technika kulinarna znana od
wiekdéw. Morele nie tylko nadajg szynce stodkawego aromatu, ale
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rowniez sprawiajg, ze mieso pozostaje soczyste nawet po dtugim
pieczeniu. Dodatkowo, morele sg bogate w beta-karoten 1
btonnik, co czyni to danie nie tylko smacznym, ale 1
wartosciowym.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami do sosu — odrobina
czerwonego wina nada mu gtebi, a *yzeczka miodu podkresli
stodycz moreli. Szynke podawaj z pieczonymi ziemniakami Llub
purée z dodatkiem chrzanu, ktéry Swietnie komponuje sie z
owocowg nutg dania.



