Szynka pieczona Swiagteczna

Szynka Pieczona Swiateczna -
Soczysta Rozkosz na
Bozonarodzeniowym Stole

Aromatyczna szynka pieczona to prawdziwa gwiazda Swigtecznego
stotu. Soczysta w Srodku, z delikatnie skarmelizowang, stodko-
korzenng skoérka, zachwyci kazdego domownika. Sekret tkwi w
odpowiednim przygotowaniu miesa i cierpliwosSci — najpierw
dwudniowe marynowanie w przyprawach, a nastepnie powolne
pieczenie z dodatkiem miodu i aromatycznych przypraw.

Dla kogo?

Ta wyjatkowa szynka zadowoli zardéwno mitos$nikoéw klasycznych
smakow, jak 1 tych, ktorzy cenig sobie kulinarne
niespodzianki. Pot*gczenie soczystej wieprzowiny z nuta
cynamonu, gozdzikdéw i pomaranczy tworzy harmonijng kompozycje,
ktéra przypadnie do gustu catej rodzinie — od najmtodszych po
senioréw.

Na jaka okazje?

Pieczona szynka to doskonaty wybdér na sSwigteczny obiad 1lub
uroczystg kolacje wigilijng. Jej wyjatkowy aromat wypetni dom
Swigteczng atmosferg, a elegancki wyglad sprawi, ze stanie sie
centralnym punktem bozonarodzeniowego stotu. To rdéwniez
Swietna propozycja na rodzinne spotkania czy wazne
uroczystosci.

Czy wiesz o tym?

Skarmelizowany midd na powierzchni szynki nie tylko nadaje jej
apetycznego wygladu, ale rdéwniez tworzy delikatnag glazure,
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ktéora zamyka soki wewnatrz miesa. Dzieki temu szynka pozostaje
soczysta 1 aromatyczna nawet po ostygnieciu, co czyni ja
idealng potrawg do przygotowania z wyprzedzeniem.

Dla urozmaicenia

Podawaj szynke z pieczonymi ziemniakami lub Swiezym pieczywem.
Doskonale komponuje sie z surdowkami z kapusty oraz owocowymi
konfiturami — szczegdlnie zurawinowg lub pomaranczowg, ktdére
podkresla jej wyjatkowy smak. Mozesz réwniez eksperymentowaé z
przyprawami, dodajac do glazury odrobine rozmarynu 1Llub
tymianku.



