Szynka pileczona, na kanapki

Domowa Szynka Pieczona - Klasyk w
Nowej Odstonie

Pikantna na zewngtrz, soczysta i delikatna w Srodku — tak
smakuje domowa szynka pieczona, ktdéra z tatwosScig przygotujesz
we wtasnej kuchni. Wystarczy obtoczy¢ mieso w aromatycznej
mieszance oliwy z przyprawami i upiec w piekarniku. Efekt?
Wyborne mieso, ktdére zachwyci nawet najbardziej wymagajacych
smakoszy.

Dla kogo?

Pieczona szynka to propozycja dla mito$nikéw domowych wedlin i
0os6b cenigcych kontrole nad sktadnikami. Jest idealnym wyborem
dla rodzin z dzie¢mi oraz wszystkich, ktérzy preferuja
naturalne, mniej przetworzone produkty. Bez konserwantdw i
sztucznych dodatkdéw, zachowuje autentyczny smak miesa
wzbogacony jedynie naturalnymi przyprawami.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie zardéwno na codzienny positek, jak i podczas
spotkan rodzinnych czy przyjec. Mozesz poda¢ jg jako czesd
szwedzkiego stotu obok seréw, koreczkéw i chrupkiego pieczywa.
Jest tez doskonata propozycja na wielkanocne $niadanie lub
Swigteczny obiad, kiedy tradycyjne, domowe smaki sg
szczegbélnie cenione.

Czy wiesz, ze?

Szynke najlepiej serwowa¢ na zimno, po catkowitym wystudzeniu.
Jej smak doskonale komponuje sie z sezonowymli warzywami,
Swiezymi satatkami oraz dodatkami kiszonymi lub marynowanymi —
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szczegdélnie ogdérkami i burakami. Pasujg do niej rdwniez
réznego rodzaju sosy, zwtaszcza chrzanowy, czosnkowy czy
musztardowy.

Dla urozmaicenia

Do proponowanej mieszanki przypraw mozesz doda¢ ulubione zio%a
— tymianek, bazylie, oregano czy ziota prowansalskie. Gotowa
szynke wykorzystasz jako baze do réznorodnych kanapek,
samodzielng przekaske lub dodatek do satatek. Mozesz roéwniez
pokroi¢ jg w kostke i doda¢ do bigosu, zapiekanek 1lub
makarondw, nadajgc im wyjgtkowego charakteru.



