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To klasyczne, wtoskie danie, ktore zachwyca prostota i
intensywnym smakiem. Soczyste pomidory w potgczeniu z
aromatyczng bazylig i kremowg mozzarellg tworzg harmonijng
kompozycje, ktora rozptywa sie w ustach. Rigatoni zapiekane w
piekarniku zyskuje chrupigcag skdrke, podczas gdy wnetrze
pozostaje idealnie miekkie.

Dla kogo?

Rigatoni z pomidorami to doskonaty wybdr dla zabieganych oséb,
ktdre cenig sobie szybkie, ale petnowarto$ciowe positki. To
takze Swietna propozycja dla rodzin z dzieémi — maluchy z
pewnos$cig pokochajg soczysty sos i ciggngcg sie mozzarelle.
Danie jest réwniez idealne dla poczatkujacych kucharzy, gdyz
jego przygotowanie jest niezwykle proste i trudno o pomytke.

Na jaka okazje?

To danie sprawdzi sie zaréwno na codzienny obiad, jak i na
nieformalng kolacje z przyjacidéimi. Mozesz je rdwniez
przygotowa¢ na leniwy weekend, gdy masz ochote na cos
pysznego, ale nie chcesz spedza¢ godzin w kuchni. Rigatoni z
pomidorami to takze Swietny pomyst na szybki lunch do pracy.

Czy wiesz, ze?

Sekret tego dania tkwi w Mini kostce Knorr, ktéra nadaje
sosowl gtebie smaku i wyrazisty charakter. Dzieki niej nie
musisz martwi¢ sie o dodawanie wielu przypraw — wszystko,
czego potrzebujesz, znajdziesz w jednej kostce. Zapiekanie w
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piekarniku sprawia, ze makaron doskonale *gczy sie z sosem,
tworzac jednolitag, aromatyczng catosc.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie o ulubione dodatki — Swietnie sprawdzg
sie oliwki, kapary lub podsmazone pieczarki. Dla mitos$nikodw
ostrzejszych smakdéw polecamy dodanie ptatkéw chili lub swiezo
zmielonego czarnego pieprzu. Rigatoni z pomidorami mozesz
réwniez podac¢ z rukola skropiong oliwg z oliwek i posypang
parmezanem.



