
Szybkie krewetki

Szybkie krewetki z nutą cytryny
Delikatne, soczyste krewetki przygotowane w mgnieniu oka! To
danie, które zachwyca prostotą i intensywnym smakiem. Krewetki
usmażone na rozgrzanej oliwie, doprawione aromatyczną kostką
Knorr, skropione świeżą cytryną i otulone aksamitnym masłem
tworzą kompozycję, której trudno się oprzeć. Posypane świeżym
szczypiorkiem  nie  tylko  pięknie  wyglądają,  ale  zyskują
dodatkowy, świeży akcent.

Dla kogo?
Idealne danie dla zabieganych smakoszy, którzy cenią sobie
szybkie, ale wyrafinowane posiłki. Sprawdzi się zarówno jako
przekąska dla niespodziewanych gości, jak i jako główne danie
w  towarzystwie  ulubionego  dodatku.  To  propozycja  dla
wszystkich, którzy kochają owoce morza i chcą cieszyć się ich
smakiem bez spędzania długich godzin w kuchni.

Na jaką okazję?
Szybkie krewetki to doskonały wybór na romantyczną kolację we
dwoje,  spotkanie  z  przyjaciółmi  czy  lekki  obiad  w  ciepły
dzień. Przygotowanie zajmuje zaledwie kilka minut, co czyni je
idealnym rozwiązaniem, gdy czas nagli, a chcesz zaserwować coś
wyjątkowego.

Czy wiesz, że?
Krewetki są nie tylko smaczne, ale także bogate w białko i
składniki odżywcze. Zawierają cenny jod, selen oraz witaminy z
grupy B. Masło dodane na końcu gotowania tworzy aksamitny sos,
który idealnie komponuje się z cytrusową nutą i podkreśla
naturalny smak owoców morza.
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Dla urozmaicenia
Możesz wzbogacić danie o czosnek, chili lub świeże zioła jak
rozmaryn  czy  tymianek.  Krewetki  świetnie  smakują  podane  z
bagietką, makaronem lub na risotto. Dla bardziej wyrazistego
smaku dodaj odrobinę białego wina podczas smażenia.


