Szybkie Bolognese

Szybkie Bolognese - Klasyk w
Nowoczesnym Wydaniu

Prawdziwe wtoskie smaki nie muszg by¢ czasochtonne! Nasze
Szybkie Bolognese to doskonaty przepis dla kazdego, kto
pragnie cieszy¢ sie bogatym smakiem tradycyjnego dania w
zaledwie kilkanascie minut. Soczysta wotowina, aromatyczny
boczek i Swieze pomidorki tworzg harmonijng kompozycje, ktéra
zadowoli nawet najbardziej wymagajgce podniebienia.

Dla kogo?

Idealne rozwigzanie dla zapracowanych rodzicdéw, studentow czy
singli, ktdérzy ceniag sobie szybkie, a jednoczesnie
petnowartosciowe positki. Ten przepis sprawdzi sie zardéwno dla
poczatkujgcych kucharzy, jak i dosSwiadczonych mitosnikow
kuchni wtoskiej, ktérzy szukaja sposobu na przygotowanie
klasycznego dania w przyspieszonym tempie.

Na jaka okazje?

Szybkie Bolognese sprawdzi sie doskonale na codzienny obiad
rodzinny, ale réwniez jako propozycja na nieformalng kolacje
ze znajomymi. To takze Swietny pomyst na szybki positek w
ciggu pracowitego tygodnia, kiedy brakuje czasu na dtugie
gotowanie.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjne bolognese z regionu Emilia-Romania we Wtoszech
gotuje sie nawet kilka godzin! Nasz przepis wykorzystuje Fix
Knorr, ktéory znaczaco skraca czas przygotowania, zachowujac
jednoczes$nie gtebie smaku charakterystyczng dla oryginalnego
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dania.

Dla urozmaicenia

Sprébuj doda¢ do sosu odrobine czerwonego wina lub suszone
grzyby dla gtebszego aromatu. Mozesz réwniez wzbogaci¢ danie o
marchewke i seler naciowy, aby zwiekszy¢ zawarto$¢ warzyw.
Zamiast makaronu spaghetti wyprébuj tagliatelle T1lub
pappardelle — szersze wstgzki lepiej utrzymujg gesty sos.
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