Szybka Paella

Szybka Paella — Hiszpanskie Smaki w
Twoim Domu

Paella to kwintesencja hiszpanskiej kuchni — kolorowa,
aromatyczna i petna wyrazistych smakéw. Nasza szybka wersja
tego klasycznego dania pozwoli Ci przenies¢ sie na stoneczne
wybrzeze Hiszpanii bez wychodzenia z domu. Soczyste kawatki
kurczaka, pikantne chorizo 1 delikatne krewetki tworzg
harmonijng kompozycje, ktdéra rozptywa sie w ustach. Sekret
doskonatej paelli tkwi w odpowiednim przygotowaniu ryzu, ktéry
nasigka wszystkimi aromatami, tworzgc baze dla pozostatych
sktadnikéw. Kostka Roso*u z kury Knorr nadaje catos$ci
gtebokiego, bogatego smaku, a Swieza kolendra i limonka dodaja
orzezwiajgcej nuty, ktéra idealnie rdéwnowazy intensywnos$¢
dania.

Dla kogo?

Paella to doskonaty wybdér dla mitosnikow srodziemnomorskich
smakéw i osd6b tesknigcych za wakacyjnym klimatem Hiszpanii.
Jesli marzysz o podrdézy na Pétwysep Iberyjski lub wspominasz
ostatni urlop w Walencji, to danie przeniesie Cie tam cho¢ na
chwile. To réwniez Swietna propozycja dla os6b poszukujacych
inspiracji kulinarnych z réznych zakatkéw swiata.

Na jaka okazje?

Przygotuj paelle na rodzinny obiad, gdy chcesz zaskoczyd
bliskich czyms wyjatkowym. To takze doskonaty pomyst na
Swietowanie waznych momentéw — awansu w pracy, zdanego
egzaminu czy po prostu udanego tygodnia. Kolorowa paella na
stole zawsze wprowadza atmosfere dSwieta i rados$ci,
charakterystyczng dla hiszpanskiej kultury.


https://multicook.zgora.pl/blog/szybka-paella/

Czy wiesz, ze?

Tradycyjna paella powinna by¢ podawana w tym samym naczyniu, w
ktorym byta przygotowywana. Warto tez pozwoli¢ jej odpoczac
kilka minut po zdjeciu z ognia — dzieki temu smaki jeszcze
lepiej sie przenikng. W Hiszpanii paella to danie jednoczace
rodzine i przyjacidét, czesto spozywane wspélnie prosto z
patelni.

Dla urozmaicenia

Nasz przepis mozesz %tatwo modyfikowa¢ wedtXug wtasnych
upodoban. Dodaj szczypte szafranu dla autentycznego koloru i
aromatu. Jesli lubisz owoce morza, zastap krewetki kalmarami,
matzami lub osSmiorniczkami. Mozesz tez eksperymentowal z
warzywami — dodaj groszek, fasolke szparagowa lub papryke w
roznych kolorach.



