Szasztyki

Szasztyki z Piekarnika - Smak Lata
Przez Caty Rok

Soczyste kawatki miesa, aromatyczny boczek i kolorowe warzywa
nabite na patyczki - szasztyki to prawdziwa uczta dla
podniebienia! Nasze szasztyki z piekarnika to doskonata
alternatywa dla klasycznej wersji z grilla. Mieso 1 boczek
pokrojone w kostke, papryka w podobnych kawatkach i cebula
podzielona na czesci tworza harmonijng kompozycje smakow.

Dla kogo?

Szasztyki z piekarnika to propozycja dla wszystkich mitos$nikéw
miesnych przysmakdédw, ktdrzy cenig sobie proste i szybkie
dania. To idealny wybdr zardéwno dla rodzin z dzieémi, jak i
dla singli szukajagcych pomystu na sycacy positek. Dzieki
mozliwo$ci modyfikacji sktadnikéw, kazdy znajdzie wersje
odpowiednig dla siebie.

Na jaka okazje?

Doskonale sprawdzg sie jako nieformalna kolacja w gronie
przyjacidét, sobotni obiad rodzinny czy nawet jako danie na
przyjecie. Szasztyki z piekarnika to rdéwniez Swietny pomyst na
zimowe wieczory, gdy tesknimy za smakami lata i grilla, ale
pogoda nie pozwala na gotowanie na Swiezym powietrzu.

Czy wiesz, ze?

Sekret udanych szasztykéw tkwi w odpowiednim utozeniu
sktadnikédw. Boczek umieszczony obok miesa oddaje mu swdj
charakterystyczny smak i zapewnia soczystos¢. Temperatura 180
stopni i czas pieczenia okoto 40 minut gwarantujg idealne
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wypieczenie wszystkich sktadnikéw.

Dla urozmaicenia

Podstawowga wersje szasztykdéw mozesz wzbogaci¢ o pieczarki,
cukinie czy pomidorki koktajlowe. Doskonale komponujg sie z
roznymi sosami - czosnkowym, tzatziki czy klasycznym
ketchupem. Podawaj je z grzankami czosnkowymi, Swiezym

pieczywem lub zawin w tortille, tworzac pyszne wrapy peine
smakowitych skt*adnikéw.



