Szasztiykli z kurczaka z
boczkiem

Szasztykli z kurczaka z boczkiem -
klasyka ¢grillowania w nowej
odstonie

Soczyste kawatki kurczaka pot*aczone z aromatycznym boczkiem
tworzg idealny duet na grilla. Nasze szasztyki to propozycja,
ktéra zachwyci kazdego mit*os$nika miesnych przysmakow.
Delikatne podudzia pokrojone w kostke, wedzona wieprzowina
oraz dodatki marynowane w przyprawach Knorr gwarantujg
niezapomniane doznania smakowe.

Dla kogo?

Szasztyki z kurczaka z boczkiem to propozycja dla wszystkich,
ktérzy cenig sobie proste, ale wyraziste smaki. Doskonale
sprawdzg sie zardwno na rodzinnym obiedzie, jak i podczas
spotkania z przyjacidéimi. Kruche mieso drobiowe w potaczeniu z
soczystym boczkiem zadowoli nawet najbardziej wymagajacych
smakoszy.

Na jaka okazje?

To idealne danie na letnie grillowanie w ogrodzie, piknik w
parku czy weekendowy obiad na tarasie. Szaszityki
przygotowujesz szybko, a efekt zawsze zachwyca. Wystarczy 15
minut marynowania 1 15 minut grillowania, by cieszyC sie
pysznym positkiem w gronie najblizszych.

Czy wiesz o tym?

Boczek w szasztykach petni podwdéjng role — nie tylko dodaje
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smaku, ale rdéwniez zapobiega wysuszeniu kurczaka podczas
grillowania. Suszone sliwki namoczone w brandy wprowadzaja
nute stodyczy, ktdéra idealnie réwnowazy stony smak wedzonki.
To wtasnie ten kontrast smakow sprawia, ze danie jest tak
wyjatkowe.

Dla urozmaicenia

Szasztyki mozesz podawal na wiele sposobéw — z pieczonymi
ziemniakami ziotowymi, chrupigcymi grzankami 1lub d$wieza
satatg. Jesli lubisz eksperymentowaé, wyprébuj rdézne warianty
warzyw — cukinie, baktazana lub pomidorki koktajlowe. Mozesz
tez zastgpic¢ brandy innym alkoholem, np. whisky, aby uzyska¢
bardziej wyrazisty smak $liwek.



