Szasztyki z kietbasy 1 boczku

Szasztiyki z kietbasy 1 boczku -
klasyka w nowej odstonie

Szasztyki to prawdziwa uczta dla podniebienia! Nasze szasztyki
z kietbasy i boczku to niebanalne potgczenie soczystego miesa
z stodko-kwasnymi $liwkami i aromatyczng cebulg. Sekret tkwi w
marynacie z Przyprawy do grilla Knorr i ketchupu Hellmann’s,
ktéra podczas grillowania tworzy apetyczng, chrupigca glazure
0 intensywnym smaku.

Dla kogo?

Te pyszne szasztiyki to idealna propozycja dla mito$nikow
klasycznych smakéw w nowym wydaniu. Sprawdzg sie zardwno na
rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjacidéimi.
Potgczenie kietbasy, boczku, cebuli i Sliwek zadowoli nawet
najbardziej wymagajgcych smakoszy grillowanych przysmakoéw.

Na jaka okazje?

Szasztyki z kietbasy i boczku to doskonaty wybér na letnie
grillowanie w ogrodzie, piknik w parku czy weekendowy obiad na
tarasie. Przygotowanie zajmuje zaledwie kilkanascie minut, a
efekt zachwyci wszystkich gosci. To takze Swietna propozycja
na nieformalne przyjecie w plenerze.

Czy wiesz, ze?

Zahartowanie cebuli w gorgcej, a nastepnie zimnej wodzie to
kulinarny trik, ktéry sprawi, ze kawatki nie rozpadng sie
podczas grillowania. Wybierajgc szalotke zamiast zwyktej
cebuli, nadasz daniu delikatny, czosnkowy posmak. Z koleil
ketchup w marynacie nie tylko dodaje smaku, ale takze
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karmelizuje sie na powierzchni sktadnikéw, tworzgc apetyczng
glazure.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z rdéznymi rodzajami kietbas — mozesz uzyd
kietbasy $lgskiej, podwawelskiej lub pikantnej chorizo. Do
$liwek wegierek mozesz doda¢ takze morele lub ananasa. Jesli
lubisz ostrzejsze smaki, wzboga¢ marynate o *yzeczke ostrego
sosu chili lub $wiezo zmielony czarny pieprz.



