Szasztykl wegierskie z sosem
borowikowym

Szasztykli wegierskie z sosem
borowikowym - kulinarna podréz na

Wegry

Aromatyczne szasziyki wegierskie to prawdziwa uczta dla
podniebienia! Soczyste kuleczki miesne, kazda o innym smaku,
nabite na patyczki 1 upieczone do ztocistej perfekcji,
stanowig danie, ktére zachwyci nawet wybrednych smakoszy. Trzy
rozne wariacje miesa mielonego — z natkg pietruszki, czosnkiem
oraz pikantng paprykag i chilli — tworzg harmonijng kompozycje
smakow, ktora przeniesie Cie prosto na wegierskie réwniny.

Dla kogo?

Szasztyki wegierskie to idealna propozycja dla rodzin z
dzie¢mi oraz mito$nikéw miesnych przysmakéw. Rdéznorodnosé
smakow sprawia, ze kazdy znajdzie co$ dla siebie — od
tagodniejszych wersji z natkg pietruszki po pikantniejsze z
dodatkiem chilli dla poszukiwaczy mocniejszych wrazen
kulinarnych.

Na jaka okazje?

Doskonale sprawdzg sie zaréwno na niedzielny obiad, jak i
podczas spotkan z przyjacidéimi czy rodzinnych uroczystosci. To
takze Swietny pomyst na grilla lub piknik na Swiezym
powietrzu. Podane z sosem borowikowym stanowig elegancka
propozycje na kolacje we dwoje.
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Czy wiesz, ze?

Tradycyjne wegierskie szasztyki, znane jako ,nyars”,
przygotowywane sg od wiekdéw podczas festiwali i uroczystosci.
Wegrzy styng z mistrzowskiego tgczenia miesa z przyprawami,
szczegolnie z papryka, ktéra jest symbolem ich kuchni.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowac¢ z dodatkami do miesa — sprébuj dodac
ser feta, suszone pomidory lub oliwki. Sos borowikowy mozna
zastgpi¢ sosem paprykowym lub jogurtowo-czosnkowym. Szasztyki
Swietnie komponujg sie z grillowanymi warzywami, ryzem lub
pieczywem czosnkowym.
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