Szarlotka z marcepanem

Szarlotka z Marcepanem — Klasyk w
Nowej Odstonie

Kruche ciasto, soczyste jabtka i aksamitna masa marcepanowa
tworzg razem niebianski deser, ktory zachwyci nawet
najbardziej wymagajgcych smakoszy. Ta wyjatkowa szarlotka to
potgczenie tradycyjnej receptury z nutg wykwintnosci, ktdra
nadaje jej marcepan i amaretto. Delikatnie stodka, z przyjemng
kwasowo$cig jabtek i migdatowym aromatem, stanowi prawdziwg
uczte dla podniebienia.

Dla kogo?

Szarlotka z marcepanem to propozycja dla mitos$nikow
klasycznych deseréw w nowym wydaniu. Spodoba sie osobom
cenigcym rownowage smakow — stodycz marcepanu idealnie
komponuje sie z kwaskowato$cig jabtek. To ciasto zadowoli
zaréwno tradycjonalistéw, jak i poszukiwaczy nowych doznan
kulinarnych.

Na jaka okazje?

Doskonata na rodzinne spotkania, popotudniowg herbatke czy
eleganckie przyjecie. Szarlotka z marcepanem sprawdzi sie jako
efektowny deser na sSwieta, urodziny lub imieniny. Podana na
ciepto z gatka loddéw waniliowych stanie sie gtdéwng atrakcijg
kazdego stotu.

Czy wiesz, ze?

Marcepan, kluczowy sktadnik tego ciasta, ma wielowiekowa
tradycje. Ta masa migdatowa byta deserem kroléw i arystokracji
juz w Sredniowieczu. Dodanie jej do szarlotki nie tylko
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wzbogaca smak, ale roéwniez nadaje ciastu wilgotnosSci i
przedtuza jego swiezos¢.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami — cynamon, kardamon czy
gozdziki nadadzg szarlotce korzennego charakteru. Sprébuj tez
réznych odmian jabtek — kwasniejsze antondowki czy stodsze

szampiony zupeinie zmienig profil smakowy ciasta. Dla bardziej

wyrazistego smaku mozesz zastgpi¢ czes¢ amaretto koniakiem lub
rumem.



