Szarlotka w stoiku z ptatkami
gorskimi

Szarlotka w stoiku 2z ptatkami
gorskimi - domowy deser w nowej
odstonie

Tradycyjna szarlotka zyskuje nowe, modne oblicze! Nasze
szarlotki w stoikach to potgczenie klasycznego smaku z
nowoczesng prezentacjag. Kruche ciasto z dodatkiem masta
orzechowego i ptatkdéw owsianych stanowi doskonat*a baze dla
karmelizowanych jabtek z cynamonem. Soczyste owoce, wzbogacone
aromatem wanilii, skdérka cytrynowg i syropem klonowym, tworza
niebianskie nadzienie. Dodatek rodzynek, jagdd goji i orzechéw
laskowych nadaje deserowi wyjgtkowego charakteru i tekstury.
Kazda warstwa — od kruchej kruszonki na dnie, przez
aromatyczne jabtka, po chrupigcg posypke na wierzchu — tworzy
harmonijng kompozycje smakow, ktdéra zachwyci nawet najbardziej
wymagajacych smakoszy.

Dla kogo?

Szarlotka w stoiku to propozycja dla os6b cenigcych kulinarne
eksperymenty i niebanalng prezentacje deserdéw. Spodoba sie
zaréwno mitos$nikom tradycyjnych wypiekéw, jak i poszukiwaczom
nowych doznan smakowych. To idealny deser dla catej rodziny —
kazdy znajdzie w nim co$ dla siebie!

Na jaka okazje?

Doskonata propozycja na rodzinne spotkania, podwieczorki z
przyjaciéimi czy nieformalne przyjecia. Szarlotka w stoiku
Swietnie sprawdzi sie réwniez jako stodki upominek dla
bliskich. Podana w dekoracyjnych stoiczkach z pewnoscig zrobi
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wrazenie na gosciach i udowodni Twoje kulinarne umiejetnosci.

Czy wiesz, ze?

Szarlotka ma arystokratyczne pochodzenie! Zostata stworzona w
XIX wieku przez francuskiego cukiernika Marie-Antoine’a
Caréme’a specjalnie dla cara Aleksandra I. Nazwa deseru
upamietnia jednak Charlotte Pruska, szwagierke cukiernika. Z
krolewskiego stotu trafita pod strzechy i stata sie jednym z
najbardziej lubianych deserodw.

Dla urozmaicenia

Aby nada¢ deserowi jeszcze bardziej efektowny wyglad, wtéz do
kazdego stoika laske cynamonu. Mozesz tez eksperymentowal z
dodatkami — suszone morele, zurawina czy orzechy wtoskie
rowniez Swietnie komponujg sie z jabtkami i cynamonem.



